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4. ปรัชญาและวตัถุประสงค์ของหลกัสูตร 

 4.1  ปรัชญา 

 หลกัสูตรวิทยาศาสตรบณัฑิต  สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม  เป็นหลักสูตรท่ียึดหลักมาตรฐานวิชาการและวิชาชีพ

ระดับอุดมศึกษา  มุ่งผลิตกําลังคนท่ีสนองความต้องการของท้องถ่ิน  และสอดคล้องกับ

แผนพฒันาเศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติ   ทั้งท่ีเป็นนกัวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร   

นกัวิจยั  นกัโภชนาการ  นกัวิชาการ  เจา้หน้าท่ีฝ่ายควบคุมคุณภาพ  ฝ่ายประกนัคุณภาพ   ฝ่าย

วิจยัและพฒันาผลิตภณัฑ์ และประกอบวิชาชีพอิสระ  มีความยืดหยุน่  สามารถปรับตามสภาพ

การเปล่ียนแปลงดา้นเศรษฐกิจ  สังคมและความกา้วหน้าของเทคโนโลยี  เปิดโอกาสให้มีการ

เลือกเรียนไดอ้ยา่งกวา้งขวา้ง  

ในการจดักิจกรรมและประสบการณ์การเรียนรู้  มุ่งเนน้การปฏิบติั ทฤษฎีและ

ความกา้วหนา้ทางเทคโนโลยท่ีีเหมาะสม  ยดึหลกัความร่วมมือระหวา่งสถาบนัการศึกษาและ

ชุมชน เพื่อนาํไปสู่การพฒันาทั้งผูเ้รียนและทอ้งถ่ิน 

4.2  วตัถุประสงค์ 

    4.2.1 เพื่อผลิตบัณฑิตท่ีมีความรู้ความสามารถและทักษะในการนําวิชา

วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหารไปประยุกต์ใช้ในการแปรรูปผลิตผลทางการเกษตรใน

ระดบัอุตสาหกรรม 

 4.2.2  เพื่อผลิตบณัฑิตท่ีมีความสามารถศึกษาคน้ควา้วิจยังานดา้นวิทยาศาสตร์

และ เทคโนโลยีการอาหาร    และนาํความรู้ท่ีได้ไปใช้ประโยชน์ในการให้บริการวิชาการแก่

ชุมชนอยา่งเหมาะสม  

 4.2.3 เพื่อผลิตบัณฑิตให้มีความรู้    ความเข้าใจ  ในหลักการจัดการและ

ประกอบธุรกิจอุตสาหกรรมอาหารอยา่งมีประสิทธิภาพ 

   4.2.4  เพื่อผลิตบณัฑิตมีคุณธรรมและจริยธรรมในการประกอบวิชาชีพทาง

วทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหารรวมทั้งมีความรับผิดชอบต่อส่ิงแวดลอ้มและสังคม 

 

5. กาํหนดการเปิดสอน  

 ภาคการศึกษาท่ี 1 ปีการศึกษา  2549    
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6. คุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา 

6.1  สาํเร็จการศึกษาระดบัมธัยมศึกษาตอนปลายหรือเทียบเท่า (แผนการเรียน  

วทิยาศาสตร์ – คณิตศาสตร์) 

 6.2  มีความประพฤติเรียบร้อย 

 6.3  มีสุขภาพแขง็แรงสมบูรณ์และไม่เป็นโรคติดต่อร้ายแรง 

 6.4  มีคุณสมบติัครบถว้นตามท่ีมหาวทิยาลยัราชภฏันครปฐมกาํหนด 

 

7. การคัดเลือกผู้เข้าศึกษา 

 การคดัเลือกผูส้มคัรเขา้เป็นนกัศึกษา   ให้เป็นไปตามประกาศของมหาวิทยาลยัราชภฏั

นครปฐม 

 

8. ระบบการศึกษา 

  8.1 การจัดการศึกษา 

  การจดัการศึกษา  ใชร้ะบบการศึกษาแบบทวิภาค โดยหน่ึงปีการศึกษาแบ่งออกเป็น 

2 ภาคการศึกษาปกติ  มีระยะเวลาการศึกษาหน่ึงภาคการศึกษาปกติไม่นอ้ยกวา่ 15 สัปดาห์ ทั้งน้ี

อาจจะมีภาคฤดูร้อนไดโ้ดยมีระยะเวลาและจาํนวนหน่วยกิตท่ีมีสัดส่วนเทียบเคียงกนัได้กับ

การศึกษาภาคปกติ  ช่วงการศึกษามีกาํหนดเวลาเปิดการเรียนการสอนให้เป็นไปตามประกาศ

ของมหาวทิยาลยัฯ 

  8.2  การกาํหนดหน่วยกติ 

8.2.1 รายวชิาภาคทฤษฎี ท่ีใชร้ะยะเวลาบรรยายหรืออภิปรายปัญหา ไม่นอ้ย

กวา่ 15 ชัว่โมงต่อภาคการศึกษาปกติ ใหมี้ค่าเท่ากบั 1 หน่วยกิตระบบทวภิาค 

8.2.2  รายวชิาภาคปฏิบติั ท่ีใชเ้วลาฝึกหรือทดลองไม่นอ้ยกวา่ 30 ชัว่โมงต่อ

ภาคการศึกษาปกติใหมี้ค่าเท่ากบั 1 หน่วยกิตระบบทวภิาค 

8.2.3 การฝึกงานหรือการฝึกภาคสนาม  ท่ีใชเ้วลาฝึกไม่นอ้ยกวา่ 45 ชัว่โมง ต่อ

ภาคการศึกษาปกติใหมี้ค่าเท่ากบั 1 หน่วยกิตระบบทวภิาค 

8.2.4 การทาํโครงงานหรือกิจกรรมการเรียนอ่ืนใดตามท่ีไดรั้บมอบหมายท่ีใช้

เวลาทาํโครงงานหรือกิจกรรมนั้น ๆ ไม่นอ้ยกวา่ 45 ชัว่โมง ต่อภาคการศึกษาปกติให้มีค่าเท่ากบั 

1 หน่วยกิตระบบทวิภาค 
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17.  หลกัสูตร 

 หลกัสูตรวทิยาศาสตรบณัฑิต   สาขาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร 

17.1    จํานวนหน่วยกติรวม 

 หน่วยกิตรวมตลอดหลกัสูตร จาํนวนไม่นอ้ยกวา่      145   หน่วยกิต 

 17.2    โครงสร้างหลกัสูตร 

17.2.1   หมวดวชิาศึกษาทัว่ไป   จํานวนไม่น้อยกว่า 30   หน่วยกติ                  

17.2.1.1  กลุ่มวชิาภาษา  บงัคบั 9    หน่วยกิต    

17.2.1.2  กลุ่มวชิามนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์  บงัคบั        6   หน่วยกิต 

17.2.1.3  กลุ่มวชิาวทิยาศาสตร์กบัคณิตศาสตร์  บงัคบั 6   หน่วยกิต 

ข้อกาํหนดเฉพาะ    

ให้เลือกเรียนในกลุ่มวิชามนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์อีก 6  หน่วยกิต  และ

เลือกเรียนกลุ่มวชิาใดก็ไดอี้กไม่นอ้ยกวา่ 3 หน่วยกิต 

17.2.2   หมวดวชิาเฉพาะ    จํานวนไม่น้อยกว่า              109  หน่วยกติ 

17.2.2.1   วชิาแกน  จาํนวนไม่นอ้ยกวา่                      50  หน่วยกิต  

17.2.2.2   วชิาเฉพาะดา้น/ วชิาเอก   จาํนวนไม่นอ้ยกวา่                52  หน่วยกิต 

 บงัคบั  จาํนวนไม่นอ้ยกวา่   40  หน่วยกิต  

                            เลือกเรียน  จาํนวนไม่นอ้ยกวา่   12  หน่วยกิต  

  17.2.2.3   วชิาพื้นฐานวชิาชีพและวชิาชีพจาํนวนไม่นอ้ยกวา่          7  หน่วยกิต 

17.2.3  หมวดวชิาเลือกเสรี จํานวนไม่น้อยกว่า                    6   หน่วยกติ     

                            รวม     จาํนวนไม่นอ้ยกวา่                145   หน่วยกิต     

 

17.3   รายวชิา   

  17.3.1  หมวดวชิาศึกษาทัว่ไป  จํานวนไม่น้อยกว่า     30   หน่วยกติ   

   1. กลุ่มวชิาภาษา  ให้เรียนจํานวนไม่น้อยกว่า              9   หน่วยกติ  

 

 -รายวชิาบงัคบั    9   หน่วยกิต น(ท-ป-ค) 

 

1500105 ภาษาไทยเพื่อการส่ือสาร                  3(3–0-6) 

Thai for Communication  

1500106  ภาษาองักฤษเพื่อการส่ือสาร              3(3–0-6)         

              English for Communication  
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1500107 ภาษาองักฤษเพื่อทกัษะการอ่าน     3(3–0-6) 

English for  Reading Skills 

 

   -รายวชิาเลือก                 น(ท-ป-ค) 

 

1500108 ภาษาจีนเพื่อการส่ือสาร      3(3-0-6) 

  Chinese for Communication 

1500109 ภาษาญ่ีปุ่นเพื่อการส่ือสาร     3(3-0-6) 

  Japanese for Communication 

1500110 ภาษาเกาหลีเพื่อการส่ือสาร     3(3-0-6) 

  Korean for Communication 

1500111 ภาษาจีนเพื่อการส่ือสารเชิงสังคมและวฒันธรรม   3(3-0-6) 

  Chinese for Socio-cultural Communication 

1500112 ภาษาญ่ีปุ่นเพื่อการส่ือสารเชิงสังคมและวฒันธรรม   3(3-0-6) 

  Japanese for Socio-cultural Communication 

1500113 ภาษาเกาหลีเพื่อการส่ือสารเชิงสังคมและวฒันธรรม   3(3-0-6) 

  Korean for Socio-cultural Communication 

1500114 สนทนาภาษาจีนในการทาํงาน     3(2-2-5) 

  Chinese Conversation for Work 

1500115 สนทนาภาษาญ่ีปุ่นในการทาํงาน     3(2-2-5) 

  Japanese Conversation for Work 

1500116 สนทนาภาษาเกาหลีในการทาํงาน     3(2-2-5) 

  Korean Conversation for Work 
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   2.  กลุ่มวิชามนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์   ให้เรียนจํานวนไม่น้อย

กว่า 6 หน่วยกติ 

 

        -รายวชิาบงัคบั   6   หน่วยกิต                           น(ท-ป-ค)  

 

2000103 จริยธรรมและทกัษะชีวติ      3(3-0-6) 

  Ethics and Life Skills 

2500105 วถีิไทยและวถีิโลก      3(3-0-6) 

  Thai and World Life Style 

ข้อกาํหนดเฉพาะ 

 ใหเ้ลือกเรียนกลุ่มวชิามนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์อีก 6 หน่วยกิต 

 

        -รายวชิาเลือก                             น(ท-ป-ค) 

   

2000104 สุนทรียศาสตร์แห่งชีวติ      3(3-0-6) 

  Aesthetics for Life 

2000105 จิตวทิยาและการพฒันาตน     3(3-0-6) 

  Psychology and Self-Development 

2500106 มนุษยก์บัส่ิงแวดลอ้ม      3(3-0-6) 

  Man and Environment 

2500107 ทวารวดีศึกษา       3(3-0-6) 

  Dhavaravadee Studies 

2500108 กฎหมายในชีวติประจาํวนั     3(3-0-6) 

  Laws in Daily Life 
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   3. กลุ่มวชิาวทิยาศาสตร์กบัคณติศาสตร์    ให้เรียนจํานวนไม่น้อยกว่า                     

6   หน่วยกติ 

 

 -รายวชิาบงัคบั 6 หน่วยกิต                           น(ท-ป-ค)

  

4000109 สารสนเทศและเทคโนโลยสีารสนเทศเพื่อการเรียนรู้  3(2-2-5) 

  Information and Information Technology for Learning 

4000110 การคิดและการตดัสินใจ      3(2-2-5) 

  Thinking and Decision Making 

 

 -รายวชิาเลือก                             น(ท-ป-ค) 

   

4000111 วทิยาศาสตร์เพื่อคุณภาพชีวิต     3(3-0-6) 

Science for Quality of Life   

4000112 วทิยาศาสตร์การกีฬาและนนัทนาการ    3(2-2-5) 

  Sports Science and Recreation 

4000113 คณิตศาสตร์ในชีวติประจาํวนั     3(3-0-6) 

  Mathematics in Daily Life 

4000114 เทคโนโลยใีนชีวติประจาํวนั     3(2-2-5) 

  Technology in Daily Life 

4000115 เทคโนโลยสีารสนเทศ      3(2-2-5) 

Information Technology 

ข้อกาํหนดทัว่ไป  

  ใหเ้ลือกเรียนกลุ่มวชิาใดกลุ่มวชิาหน่ึงอีกไม่นอ้ยกวา่   3  หน่วยกิต 

 

 

 17.3.2 หมวดวชิาเฉพาะ จํานวนไม่น้อยกว่า     109    หน่วยกติ 

 17.3.2.1 วชิาแกน  จํานวนไม่น้อยกว่า                    50   หน่วยกติ 

รหัส                 ช่ือวชิา                                                                                                น(ท-ป-ค) 

1500117 ภาษาองักฤษสาํหรับวทิยาศาสตร์ 1    3(3-0-6) 

  English for Science 1 
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1500118 ภาษาองักฤษสาํหรับวทิยาศาสตร์ 2    3(3-0-6) 

  English for Science 2 

3501001 ความรู้เบ้ืองตน้เก่ียวกบัการประกอบธุรกิจ    3(3-0-6) 

   Introduction to Business Operation 

4011301      ฟิสิกส์ทัว่ไป 1                       3(2-2-5) 

General  Physics  1 

4011302      ฟิสิกส์ทัว่ไป 2       3(2-2-5) 

General  Physics  2 

4021105    เคมีพื้นฐาน       3(3-0-6) 

Fundamental  Chemistry  

4021106      ปฏิบติัการเคมีพื้นฐาน      1(0-3-0) 

Fundamental  Chemistry Laboratory 

4021107      เคมีอินทรียพ์ื้นฐาน      3(3-0-6) 

Fundamental  Organic Chemistry  

4021108      ปฏิบติัการเคมีอินทรียพ์ื้นฐาน     1(0-3-0) 

 Fundamental  Organic Chemistry Laboratory  

4021109     ชีวเคมีพื้นฐาน       3(3-0-6) 

Fundamental Biochemistry  

4021110     ปฏิบติัการชีวเคมี พื้นฐาน      1(0-3-0) 

 Fundamental Biochemistry Laboratory  

4022401     เคมีเชิงฟิสิกส์1       3(3-0-6) 

 Physical Chemistry 1 

4022402      ปฏิบติัการเคมีเชิงฟิสิกส์1      1(0-3-0) 

 Physical  Chemistry  Laboratory 1 

4022601     เคมีวเิคราะห์1       3(3-0-6) 

 Analytical Chemistry  1 

4022602     ปฏิบติัการเคมีวิเคราะห์1                                                                     1(0-3-0) 

 Analytical Chemistry  Laboratory 1  
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4031107      ชีววทิยาพื้นฐาน         3(2-3-4) 

 Fundamental   Biology 

4032601 จุลชีววทิยา       3(2-3-4) 

 Microbiology         

4091401      แคลคูลสั 1       3(3-0-6) 

 Calculus  1 

4092401      แคลคูลสั 2       3(3-0-6) 

 Calculus  2 

4113105 สถิติเพื่อการวิจยั       3(3-0-6) 

 Statistical of Research 

 

 17.3.2.2  วชิาเฉพาะด้าน/ วชิาเอก  จํานวนไม่น้อยกว่า    52  หน่วยกติ 

  

บงัคบั  เรียนจาํนวนไม่นอ้ยกวา่ 40  หน่วยกิต 

รหัส                 ช่ือวชิา                                                                                                น(ท-ป-ค) 

5071401      วทิยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหารเบ้ืองตน้   3(2-3-4) 

 Introduction to Food Science and Technology 

5072303 กฎหมายและมาตรฐานอาหาร     2(2-0-4) 

 Food  Law  and  Standard 

5072402       การแปรรูปอาหาร 1      3(2-3-4) 

 Food Processing 1 

5073201      จุลชีววทิยาทางอาหาร      3(3-0-6) 

 Food Microbiology 

5073202 ปฏิบติัการจุลชีววทิยาทางอาหาร     1(0-3-0) 

 Food Microbiology  Laboratory 

5073301       การประกนัคุณภาพอาหาร                               2(1-3-2) 

 Food Quality Assurance  

5073304 ระบบคุณภาพ                    2(1-3-2) 

  Quality  System 
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5073403       การแปรรูปอาหาร  2      3(2-3-4) 

 Food  Processing  2 

5073501       วศิวกรรมอาหาร  1                3(2-3-4) 

 Food Engineering 1 

5073601        อาหารและโภชนาการ      3(3-0-6) 

 Food and Nutrition 

5073701        เคมีอาหาร       3(2-3-4) 

 Food Chemistry 

5073702        หลกัการวเิคราะห์อาหาร      3(2-3-4) 

 Food Analysis 

5074303        สุขาภิบาลโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร    2(2-0-4) 

 Food Plant  Sanitation 

5074501        วศิวกรรมอาหาร 2      3(2-3-4) 

 Food Engineering 2 

5074901        สัมมนาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร   1(0-2-1) 

 Seminar in Food Science and Technology 

5074902        ปัญหาพิเศษวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร   3(0-6-3) 

 Special Problems in Food Science and Technology 

  

  เลือกเรียนจาํนวนไม่นอ้ยกวา่                           12  หน่วยกิต 

รหัส                ช่ือวชิา                                                                                                 น(ท-ป-ค) 

3561101 องคก์ารและการจดัการ      3(3-0-6) 

  Organization and Management 

3561102 การจดัการธุรกิจขนาดยอ่ม     3(3-0-6) 

  Small Business Management 

4034605 จุลินทรียอุ์ตสาหกรรม      3(2-3-4)   

  Industrial  Microbiology 
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5003104      เทคโนโลยหีลงัการเก็บเก่ียว     2(1-3-2) 

  Post Harvest Technology 

5004907     การวางแผนการทดลองและวเิคราะห์ขอ้มูลทางสถิติ   3(2-2-5) 

  Experimental Design and Statistical  Analysis 

5072307          การวางแผนและการจดัการโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร                     3(3-0-6) 

 Planning and Management of  Food  Plant 

5072403      เทคโนโลยธีญัชาติและผลิตภณัฑ ์     3(2-3-4) 

  Cereal and Cereal Product Technology 

5072407      เทคโนโลยขีนมอบ             3(2-3-4) 

  Bakery Technology 

5072409      เทคโนโลยนีมและผลิตภณัฑ ์     3(2-3-4) 

  Milk  and  Milk  Product  Technology 

5072410      เทคโนโลยเีน้ือและผลิตภณัฑ ์     3(2-3-4) 

  Meat and  Meat  Product  Technology 

5073101      การบรรจุผลิตภณัฑอ์าหาร     3(2-3-4) 

  Food Packaging 

5073202      อุตสาหกรรมการหมกั      3(2-3-4) 

  Fermentation  Industry 

5073303 การพฒันาผลิตภณัฑแ์ละ      3(2-3-4)  

การประเมินคุณภาพอาหารโดยประสาทสัมผสั   

 Product  Development  and  Sensory  Evaluation 

5073305      พิษวทิยาทางอาหาร      3(2-3-4) 

  Food  Toxicology 

5074306      สารเจือปนในอาหาร      3(3-0-6) 

  Food Additives 

5074401      เทคโนโลยผีกัและผลไม ้      3(2-3-4) 

  Fruits and Vegetable Processing 

5074402      เทคโนโลยนีํ้ามนัและไขมนั     3(2-3-4) 

  Fat  and  Oil  Technology 
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5074403      เทคโนโลยนีํ้าตาล      3(2-3-4) 

  Sugar Technology 

5074404      เทคโนโลยผีลิตภณัฑป์ระมง     3(2-3-4) 

  Fishery Products Technology 

5074405      เทคโนโลยสีัตวปี์กและผลิตภณัฑ ์     3(2-3-4) 

  Poultry and Poultry Products Processing 

5074406      เทคโนโลยเีคร่ืองด่ืม      2(1-3-2) 

  Beverage   Technology 

5074407      เทคโนโลยขีนมหวาน      2(1-3-2) 

  Confectionery  Technology 

5074408 อาหารอินทรีย ์       3(3-0-6) 

  Organic Food 

5074904      หวัขอ้ศึกษาพิเศษทางวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร 2(2-0-4) 

  Special Topic in Food Science and Technology 

5074905      การศึกษาดูงานดา้นอุตสาหกรรมอาหาร    1(0-3-0) 

               Field Trip to Food Plants 

5503104             ภาษาองักฤษในการทาํงาน 3(3-0-6) 

                English for Work 

              

17.3.2.3 วชิาพืน้ฐานวชิาชีพและวชิาชีพจํานวนไม่น้อยกว่า 7 หน่วยกติ 

 

รหัส                   ช่ือวชิา                                                                                             น(ท-ป-ค) 

5073801    การเตรียมฝึกประสบการณ์วิชาชีพวทิยาศาสตร์    

   และเทคโนโลยกีารอาหาร     2(90)  

   Preparation for Professional Experience in Food Science and Technology 

5074802    การฝึกประสบการณ์วชิาชีพดา้นอุตสาหกรรมอาหาร      5(450)  

Field Experience in Food Industry 
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     17.3.3   หมวดวชิาเลือกเสรี จํานวนไม่น้อยกว่า              6  หน่วยกติ 

     ให้เลือกเรียนรายวิชาใด ๆ  ในหลกัสูตรมหาวิทยาลยัราชภฏั

นครปฐม  โดยไม่ซํ้ ากบัรายวชิาท่ีเคยเรียนมาแลว้    

    

 17.4 ความหมายของเลขรหัสวชิา 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

เลขตวัท่ี1-3 บ่งบอกถึงหมวดวชิาและหมู่วชิา    

เลขตวัท่ี 4 บ่งบอกถึงระดบัความยากง่ายหรือชั้นปี 

เลขตวัท่ี 5 บ่งบอกถึงลกัษณะเน้ือหาวชิา 

เลขตวัท่ี 6,7 บ่งบอกถึงลาํดบัก่อนหลงัของวชิา 

 

หมวดวชิาเกษตรศาสตร์ (500 – 549) 

500 หมู่วชิาท่ีไม่สามารถจดัเขา้หมู่วชิาใดไดใ้นหมวดวชิาเกษตรศาสตร์ 

501 หมู่วชิาปฐพีวทิยา 

502 หมู่วชิาพืชไร่ 

503 หมู่วชิาพืชสวน 

504 หมู่วชิาสัตวบาล 

505 หมู่วชิาสัตวรักษ ์

506 หมู่วชิาการประมง 

507 หมู่วชิาอุตสาหกรรมเกษตร 

508 หมู่วชิากีฎวทิยา โรคพืชและวชัพืช 

509 หมู่วชิาวนศาสตร์ 

510 หมู่วชิาการชลประทาน 

1 2 3 4 5 6 7 

ลาํดบัก่อนหลงั 

ลกัษณะเน้ือหา 

 ระดบัความยากง่าย หรือชั้นปี 

หมวดวชิาและหมู่วชิา 
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511 หมู่วชิาเกษตรกลวธิาน 

512 หมู่วชิาส่งเสริมการเกษตร 

513 หมู่วชิาส่ือสารการเกษตร 

514 หมู่วชิาเกษตรศึกษา 

 

 หมู่วชิาอุตสาหกรรมเกษตร ซ่ึงอยูใ่นหมวดวชิาเกษตรศาสตร์  ไดจ้ดัลกัษณะเน้ือหาวชิา 

ดงัน้ี 

  1.  การบรรจุอาหาร              (507-1--) 

  2.  จุลินทรียอ์าหาร           (507-2--) 

  3.  อุตสาหกรรมอาหาร         (507-3--) 

4.  เทคโนโลยผีลิตภณัฑ์     (507-4--) 

  5.  วศิวกรรมอาหาร     (507-5--) 

  6.  โภชนศาสตร์      (507-6--) 

  7.  เคมีอาหาร      (507-7--) 

  8.  การฝึกประสบการณ์วชิาชีพ    (507-8--) 

  9. โครงการพิเศษ/ปัญหาพิเศษ  วทิยานิพนธ์  

    โครงการศึกษาเอกเทศ  การสัมมนา และการวจิยั               (507-9--) 

 

 ความหมายของเลขหน่วยกติ 

 หน่วยกิตและชัว่โมงเรียน กาํหนดไว ้2 รูปแบบ  ดงัน้ี 

 1.  หน่วยกิต ( ทฤษฎี-ปฏิบติั-คน้ควา้ ) เช่น 3(3-0-6)  3(2-2-5)  3(3-1-5)  1(0-3-0)  เป็น

ตน้ โดยมีความหมายดงัน้ี 

 ตวัเลขหนา้วงเล็บ  หมายถึง    จาํนวนหน่วยกิต 

 ตวัเลขตวัแรกในวงเล็บ หมายถึง    จาํนวนชัว่โมงการสอนทฤษฎี 

 ตวัเลขตวัท่ีสองในวงเล็บ หมายถึง    จาํนวนชัว่โมงการสอนภาคปฏิบติั 

 ตวัเลขตวัเลขตวัท่ีสามวงเล็บ หมายถึง   จาํนวนชัว่โมงการคน้ควา้ดว้ยตวัเอง 

 ทั้งน้ี  จาํนวนตวัเลขในวงเล็บรวมกนัแลว้ตอ้งเป็น 3 เท่าของจาํนวนหน่วยกิต 

 2.  หน่วยกิต (ชัว่โมง)  เช่น  5(450)  โดยมีความหมายดงัน้ี 

 ตวัเลขหนา้วงเล็บ  หมายถึง    จาํนวนหน่วยกิต 

 ตวัเลขในวงเล็บ  หมายถึง    จาํนวนชัว่โมงท่ีฝึกภาคปฏิบติั    
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 17.5   แผนการศึกษา   : สาขาวชิาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร 

 

ปีที ่1  ภาคการศึกษาที ่1 

รหัส   ช่ือวชิา                              น(ท-ป-ค) 

xxxxxxx  วชิาศึกษาทัว่ไป                             9(..-..-..) 

4011301   ฟิสิกส์ทัว่ไป 1                                                              3(2-2-5) 

4021105   เคมีพื้นฐาน      3(3-0-6) 

4021106   ปฏิบติัการเคมีพื้นฐาน     1(0-3-0)     

4031107   ชีววทิยาพื้นฐาน                                              3(2-3-4) 

4091401   แคลคูลสั 1                                  3(3-0-6) 

                           รวม             22 หน่วยกิต 

     

ปีที ่1  ภาคการศึกษาที ่2 

รหัส   ช่ือวชิา                              น(ท-ป-ค) 

xxxxxxx  วชิาศึกษาทัว่ไป                             9(..-..-..) 

4011302  ฟิสิกส์ทัว่ไป 2      3(2-2-5) 

4021107   เคมีอินทรียพ์ื้นฐาน     3(3-0-6) 

4021108   ปฏิบติัการเคมีอินทรียพ์ื้นฐาน         1(0-3-0) 

4092401   แคลคูลสั 2                              3(3-0-6)     

5071401   วทิยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหารเบ้ืองตน้             3(2-3-4) 

รวม             22 หน่วยกิต 
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ปีที ่2  ภาคการศึกษาที ่1 

รหัส   ช่ือวชิา                              น(ท-ป-ค) 

xxxxxxx  วชิาศึกษาทัว่ไป                             6(..-..-..)                                         

4021109  ชีวเคมีพื้นฐาน                                       3(3-0-6)         

4021110   ปฏิบติัการชีวเคมีพื้นฐาน                  1(0-3-0) 

4032601   จุลชีววทิยา                                                                  3(2-3-4) 

4113105  สถิติเพื่อการวิจยั      3(3-0-6) 

5072303  กฎหมายและมาตรฐานอาหาร    2(2-0-4) 

5072402  การแปรรูปอาหาร1     3(2-3-4) 

รวม             21 หน่วยกิต 

 

ปีที ่2  ภาคการศึกษาที ่2 

รหัส   ช่ือวชิา                              น(ท-ป-ค) 

xxxxxxx  วชิาศึกษาทัว่ไป                             6(..-..-..) 

4022601   เคมีวเิคราะห์1                         3(3-0-6) 

4022602  ปฏิบติัการเคมีวิเคราะห์1        1(0-3-0) 

5073301  การประกนัคุณภาพอาหาร    2(1-3-2) 

5073403   การแปรรูปอาหาร 2                                                     3(2-3-4) 

5073601  อาหารและโภชนาการ     3(3-0-6) 

xxxxxxx  วชิาเฉพาะดา้น/ วชิาเอก(เลือก)                                               3(..-..-..)           

รวม             21 หน่วยกิต 
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ปีที ่3  ภาคการศึกษาที ่1 

รหัส   ช่ือวชิา                               น(ท-ป-ค) 

4022401  เคมีเชิงฟิสิกส์  1                       3(3-0-6) 

4022402   ปฏิบติัการเคมีเชิงฟิสิกส์  1                1(0-3-0) 

5073304  ระบบคุณภาพ      2(1-3-2) 

5073501  วศิวกรรมอาหาร 1     3(2-3-4) 

5073701   เคมีอาหาร                                                                    3(2-3-4) 

5073702   หลกัการวเิคราะห์อาหาร                                       3(2-3-4)  

5073801  การเตรียมฝึกประสบการณ์วิชาชีพวทิยาศาสตร์ 

และเทคโนโลยกีารอาหาร    2(90) 

5074303  สุขาภิบาลโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร   2(2-0-4)    

xxxxxxx  วชิาเฉพาะดา้น/ วชิาเอก(เลือก)                                               3(..-..-..)           

รวม             22  หน่วยกิต 

 

ปีที ่3  ภาคการศึกษาที ่2 

รหัส    ช่ือวชิา                              น(ท-ป-ค) 

xxxxxxx   เลือกเสรี                   3(..-..-..) 

1500117   ภาษาองักฤษสาํหรับวทิยาศาสตร์ 1   3(3-0-6) 

3501001  ความรู้เบ่ืองตน้เก่ียวกบัการประกอบธุรกิจ   3(3-0-6) 

5073201  จุลชีววทิยาทางอาหาร     3(3-0-6) 

5073202  ปฏิบติัการจุลชีววทิยาทางอาหาร    1(0-3-0) 

5074501   วศิวกรรมอาหาร 2                                                       3(2-3-4) 

5074901  สัมมนาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร  1(0-2-1) 

xxxxxxx  วชิาเฉพาะดา้น/ วชิาเอก(เลือก)                                               3(..-..-..)           

รวม             20  หน่วยกิต 
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ปีที ่4  ภาคการศึกษาที ่1 

รหัส   ช่ือวชิา                           น(ท-ป-ค) 

5074802  การฝึกประสบการณ์วชิาชีพดา้นอุตสาหกรรมอาหาร  5(450) 

รวม            5 หน่วยกิต 

 

ปีที ่4  ภาคการศึกษาที ่2 

รหัส   ช่ือวชิา                          น(ท-ป-ค) 

xxxxxxx  เลือกเสรี                   3(..- ..-..) 

1500118  ภาษาองักฤษสาํหรับวทิยาศาสตร์ 2   3(3-0-6) 

5074902  ปัญหาพิเศษวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร  3(0-6-3) 

xxxxxxx  วชิาเฉพาะดา้น/ วชิาเอก(เลือก)                                               3(..-..-..)           

รวม            12  หน่วยกิต 

 

หมวดวชิาศึกษาทัว่ไป           30  หน่วยกิต 

หมวดวชิาเฉพาะ          109  หน่วยกิต 

หมวดวชิาเลือกเสรี             6  หน่วยกิต 

รวม           145  หน่วยกิต 
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 17.6   คําอธิบายรายวชิา 

 

  17.6.1   หมวดวชิาศึกษาทัว่ไป    

                17.6.1.1   กลุ่มวชิาภาษา   

 

รหัสวชิา ช่ือและคําอธิบายรายวชิา             น(ท-ป-ค) 

1500105 ภาษาไทยเพ่ือการส่ือสาร                          3(3-0-6) 

Thai for Communication  

การพฒันาทกัษะการใช้ภาษาไทยให้สามารถส่ือสารได้อย่างมีประสิทธิภาพ   

สามารถฟังเพื่อจบัใจความสําคญั   อ่านจบัใจความ   อ่านตีความและอ่านขยายความ   ฝึกพูดใน

สถานการณ์ต่าง ๆและนาํเสนอ  ผลการสืบคน้โดยเนน้กระบวนการทกัษะสัมพนัธ์ทางภาษา 

 

1500106 ภาษาองักฤษเพ่ือการส่ือสาร                           3(3-0-6) 

English for Communication  

               การพัฒนาทักษะภาษาอังกฤษเพื่อการส่ือสารในสถานการณ์ต่าง ๆใน

ชีวิตประจาํวนั  การทกัทายการกล่าวลา  การแนะนาํตนเองและผูอ่ื้น  การขอบคุณ  การขอโทษ  

และการแสดงความเห็นใจ  การขอร้องและการเสนอความช่วยเหลือ  การเช้ือเชิญและการให้

คาํแนะนาํ  การบรรยายลกัษณะบุคคลและส่ิงของ  การถามและการให้ขอ้มูล  การซ้ือขายสินคา้

และการบริการ  การถามและการให้ขอ้มูลเก่ียวกบัสถานท่ี  การแสดงความคิดเห็น  และการ

ติดต่อทางโทรศพัท ์

 

1500107 ภาษาองักฤษเพ่ือทกัษะการอ่าน             3(3-0-6) 

English for Reading Skills  

             การพฒันาทกัษะการอ่าน การใช้พจนานุกรมช่วยในการอ่าน   การอ่านเพื่อหา

ขอ้มูลท่ีตอ้งการ  การอ่านส่ือส่ิงพิมพ ์ การอ่านประกาศ  การอ่านคาํสั่งทัว่ไป  เทคนิคการอ่าน

เพื่อจบัใจความสําคญั  การอ่านเพื่อหาขอ้มูลท่ีตอ้งการ  การอ่านเพื่อเขียนสรุปความ  ตลอดจน

การกรอกแบบฟอร์มต่าง ๆการเขียนจดหมายอิเล็กทรอนิกส์  การเขียนจดหมายสมคัรงานและ

ประวติัยอ่ 
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1500108 ภาษาจีนเพ่ือการส่ือสาร                   3(3-0-6) 

  Chinese for Communication 

        การพฒันาทกัษะการใช้ภาษาจีนเพื่อการส่ือสารในชีวิตประจาํวนั  เช่น การ

ทักทาย  การลา การแนะนําตนเองและผูอ่ื้น  การกล่าวขอบคุณและขอโทษ  การสั่งอาหาร  

เคร่ืองด่ืม  การซ้ือของ  การถามตอบข้อมูลเก่ียวกับตนเอง ผูอ่ื้น และสถานท่ี การอ่านป้าย

ประกาศท่ีพบเห็นทัว่ไป   และการกรอกแบบฟอร์มง่าย ๆ 

 

1500109 ภาษาญีปุ่่นเพ่ือการส่ือสาร                  3(3-0-6) 

  Japanese for Communication 

            การพฒันาทกัษะการใช้ภาษาญ่ีปุ่นเพื่อการส่ือสารในชีวิตประจาํวนั  เช่น การ

ทักทาย  การลา การแนะนําตนเองและผูอ่ื้น  การกล่าวขอบคุณและขอโทษ  การสั่งอาหาร  

เคร่ืองด่ืม  การซ้ือของ  การถามตอบข้อมูลเก่ียวกับตนเอง ผูอ่ื้น และสถานท่ี การอ่านป้าย

ประกาศท่ีพบเห็นทัว่ไป   และการกรอกแบบฟอร์มง่าย ๆ 

 

1500110 ภาษาเกาหลเีพ่ือการส่ือสาร     3(3-0-6) 

  Korean for Communication 

            การพฒันาทกัษะการใชภ้าษาเกาหลีเพื่อการส่ือสารในชีวติประจาํวนั  เช่น การ

ทักทาย  การลา การแนะนําตนเองและผูอ่ื้น  การกล่าวขอบคุณและขอโทษ  การสั่งอาหาร  

เคร่ืองด่ืม  การซ้ือของ  การถามตอบข้อมูลเก่ียวกับตนเอง ผูอ่ื้น และสถานท่ี การอ่านป้าย

ประกาศท่ีพบเห็นทัว่ไป   และการกรอกแบบฟอร์มง่าย ๆ 

 

1500111 ภาษาจีนเพ่ือการส่ือสารเชิงสังคมและวฒันธรรม   3(3-0-6) 

  Chinese for Socio-cultural Communication 

               การพัฒนาทักษะการส่ือสารท่ีเก่ียวข้องกับความรู้พื้นฐานเชิงสังคมและ

วฒันธรรม เช่น ลกัษณะครอบครัวความเป็นอยู ่ วนัสาํคญั  ความเช่ือ  ประเพณีของชาวจีน  และ

กรณีท่ีควรหลีกเล่ียงในการส่ือสารกบัชาวจีน 
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1500112 ภาษาญีปุ่่นเพ่ือการส่ือสารเชิงสังคมและวฒันธรรม   3(3-0-6) 

  Japanese for Socio-cultural Communication 

               การพัฒนาทักษะการส่ือสารท่ีเก่ียวข้องกับความรู้พื้นฐานเชิงสังคมและ

วฒันธรรม เช่น ลกัษณะครอบครัวความเป็นอยู่  วนัสําคญั  ความเช่ือ  ประเพณีของชาวญ่ีปุ่น  

และกรณีท่ีควรหลีกเล่ียงในการส่ือสารกบัชาวญ่ีปุ่น 

 

1500113 ภาษาเกาหลเีพ่ือการส่ือสารเชิงสังคมและวฒันธรรม  3(3-0-6) 

  Korean for Socio-cultural Communication 

               การพัฒนาทักษะการส่ือสารท่ีเก่ียวข้องกับความรู้พื้นฐานเชิงสังคมและ

วฒันธรรม เช่น ลกัษณะครอบครัวความเป็นอยู่  วนัสําคญั  ความเช่ือ  ประเพณีของชาวเกาหลี  

และกรณีท่ีควรหลีกเล่ียงในการส่ือสารกบัชาวเกาหลี 

 

1500114 สนทนาภาษาจีนในการทาํงาน     3(2-2-5) 

  Chinese Conversation for Work 

            การพฒันาทกัษะการฟัง  การพูดภาษาจีนในสถานการณ์ต่าง ๆท่ีเก่ียวกบัการ

ทาํงาน  ได้แก่ การอธิบายช้ีแจงเก่ียวกบัการปฏิบติังาน  การขอขอ้มูล  การโทรศพัท์นัดหมาย  

การสัมภาษณ์  การรับฝากขอ้ความทางโทรศพัท ์ เนน้คาํศพัท์และขอ้ความท่ีใช้ในการสนทนา

ขณะทาํงาน  การเขียนจดหมายสมคัรงานและประวติัยอ่ 

 

1500115 สนทนาภาษาญีปุ่่ นในการทาํงาน     3(2-2-5) 

  Japanese Conversation for Work 

            การพฒันาทกัษะการฟัง  การพูดภาษาญ่ีปุ่นในสถานการณ์ต่าง ๆท่ีเก่ียวกบัการ

ทาํงาน  ได้แก่ การอธิบายช้ีแจงเก่ียวกบัการปฏิบติังาน  การขอขอ้มูล  การโทรศพัท์นัดหมาย  

การสัมภาษณ์  การรับฝากขอ้ความทางโทรศพัท ์ เนน้คาํศพัท์และขอ้ความท่ีใช้ในการสนทนา

ขณะทาํงาน  การเขียนจดหมายสมคัรงานและประวติัยอ่ 
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1500116 สนทนาภาษาเกาหลใีนการทาํงาน            3(2-2-5) 

  Korean Conversation for Work 

               การพฒันาทกัษะการฟัง  การพูดภาษาเกาหลีในสถานการณ์ต่าง ๆท่ีเก่ียวกบั

การทาํงาน  ไดแ้ก่ การอธิบายช้ีแจงเก่ียวกบัการปฏิบติังาน  การขอขอ้มูล  การโทรศพัทน์ดัหมาย  

การสัมภาษณ์  การรับฝากขอ้ความทางโทรศพัท ์ เนน้คาํศพัท์และขอ้ความท่ีใช้ในการสนทนา

ขณะทาํงาน  การเขียนจดหมายสมคัรงานและประวติัยอ่ 

 

17.6.1.2  กลุ่มวชิามนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ 

 

รหัสวชิา ช่ือและคําอธิบายรายวชิา                  น(ท-ป-ค) 

2000103 จริยธรรมและทกัษะชีวติ              3(3-0-6) 

Ethics and Life Skills 

              ความหมาย   ประเภท   คุณค่า   และเกณฑ์ตดัสินคุณค่าทางจริยธรรมในสังคม

ปัจจุบนัตามหลกัปรัชญาและศาสนธรรม   การพฒันาทกัษะชีวิตในดา้นต่าง ๆ   การดาํเนินชีวิต

ตามวิถีทางประชาธิปไตย  การสร้างวินัยและความตระหนักในคุณค่าของตนเอง   การสร้าง

ภูมิคุม้กนัทางจิต   มรรควธีิเพื่อชีวติท่ีเป็นสุข 

 

2000104 สุนทรียศาสตร์แห่งชีวติ             3(3–0-6) 

Aesthetics  for  Life          

                            ความหมายของสุนทรียศาสตร์แห่งชีวิตในเชิงการคิด   สุนทรียศาสตร์ในเชิง

พฤติกรรมท่ีเก่ียวขอ้งกบัความงามของศิลปะแขนงต่าง ๆดา้นทศันศิลป์   ดา้นดุริยางคศิลป์   และ

ศิลปะการแสดง เพื่อให้เกิดความซาบซ้ึงและไดม้าซ่ึงประสบการณ์ดา้นสุนทรียศาสตร์โดยการ

รับรู้ด้วยศาสตร์แห่งการได้ยิน  ได้พบเห็นของจริงและได้สัมผสัด้วยวิธีการท่ีถูกต้อง  ตาม

แนวทางการศึกษาศิลปะแขนงนั้น ๆ   การเปรียบเทียบขอ้แตกต่างทางสุนทรียศาสตร์ของศิลปะ

แต่ละแขนง  ในเร่ืองของความงาม  
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2000105 จิตวทิยาและการพฒันาตน     3 (3-0-6) 

Psychology and  Self- Development 

              พฤติกรรมการดาํเนินชีวิต   ประเภทของพฤติกรรม การรู้จกัและเขา้ใจตนเอง

และผูอ่ื้น  ปัจจยัท่ีมีอิทธิพลต่อการเปล่ียนแปลงพฤติกรรมมนุษย ์  และการพฒันาตนเองในมิติ

จิตวิทยา  สังคม  ศาสนาและวฒันธรรม   มนุษยสัมพนัธ์   มารยาทและการสมาคม  การสร้าง

เสริมกลุ่มและทีมงานการดาํรงชีวติอยูใ่นสังคมอยา่งมีความสุข 

 

2500105 วถิีไทยและวถิีโลก              3(3-0-6) 

  Thai and World Life Style 

                 วิวฒันาการและการเปล่ียนแปลงของสังคมไทย   สภาพปัญหาและแนว

ทางแกไ้ขปัญหาสังคมไทยโครงการพฒันาอนัเน่ืองมาจากพระราชดาํริ  และภูมิปัญญาไทย   ท่ี

ส่งเสริมการปรับตวัและการดาํเนินวิถีชีวิตแบบไทย  รวมทั้ งการวิเคราะห์สถานการณ์โลก

ปัจจุบนั   เพื่อความเขา้ใจการพฒันาและการเปล่ียนแปลงดา้นต่าง ๆของสังคมโลก  และเขา้ใจ

บทบาทของประเทศไทย  รวมทั้งการปรับตวัของไทยในสังคมโลก  

 

2500106 มนุษย์กบัส่ิงแวดล้อม            3(3-0-6) 

  Man  and  Enviroment 

                 ความสําคญัของทรัพยากรธรรมชาติและส่ิงแวดลอ้ม   ความหลากหลายทาง

ชีวภาพวกิฤตการณ์ทางส่ิงแวดลอ้มและภยัธรรมชาติ   ความสัมพนัธ์เชิงระบบระหวา่งมนุษยก์บั

ส่ิงแวดลอ้ม   เทคโนโลยีท่ีมีผลกระทบต่อมนุษยแ์ละส่ิงแวดลอ้ม   การจดัการทรัพยากรโดยเนน้

ทรัพยากรธรรมชาติและส่ิงแวดลอ้มตามแนวพระราชดาํริ 

 

2500107 ทวารวดีศึกษา            3(3-0-6) 

  Dhavaravadee  Studies 

                 ความเป็นมาของอาณ าจักรท วารวดี   ลักษ ณ ะทางภูมิศาสตร์   สั งคม  

วฒันธรรม  เศรษฐกิจการเมืองการปกครองในทวารวดี    ความเจริญและความเส่ือมถอยของ

อาณาจกัรทวารวดี   ความสําคญัของอารยธรรมยุคทวารวดีท่ีมีต่อประเทศไทยและจงัหวดั

นครปฐม 
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2500108 กฎหมายในชีวติประจําวนั             3(3-0-6) 

  Laws  in  Daily  Life 

                 ความรู้ทัว่ไปเก่ียวกบัหลกักฎหมายท่ีมีความสมัพนัธ์กบัชีวติปรากฏการณ์ทาง

สังคม   หลักสิทธิเสรีภาพของชนชาวไทยตามรัฐธรรมนูญ    หลกักฎหมายนิติกรรมสัญญา   

หลกักฎหมายซ้ือขาย   เช่าทรัพย ์  เช่าซ้ือ  กูย้มืเงิน  ค ํ้าประกนั   หุ้นส่วนและบริษทั   หลกัทัว่ไป

เก่ียวกับกฎหมายอาญา   การประยุกต์และบูรณาการใช้กฎหมายให้ได้เป็นผลจริงในการ

ประกอบวชิาชีพและชีวติประจาํวนั 

 

 

17.6.1.3  กลุ่มวชิาวทิยาศาสตร์กบัคณติศาสตร์    

 

รหัสวชิา ช่ือและคําอธิบายรายวชิา                  น(ท-ป-ค) 

4000109            สารสนเทศและเทคโนโลยสีารสนเทศเพ่ือการเรียนรู้          3(2-2-5) 

                            Information  and  Information  Technology  for  Learning                 

  ความหมายความสาํคญัของการรู้สารสนเทศ   แหล่งสารสนเทศและการบริการ   

กลยุทธ์และทักษะการค้นสารสนเทศประเภทต่างๆด้วยเทคโนโลยี    การใช้ฐานข้อมูล

สารสนเทศและส่ืออิเล็กทรอนิกส์   การรวบรวมและประเมินค่าสารสนเทศ     การวิเคราะห์และ

สังเคราะห์สารสนเทศเพื่อการนาํไปใช้อย่างมีประสิทธิภาพ   การนาํเสนอผลการศึกษาคน้ควา้

และการเขียนรายงานทางวชิาการ   การอา้งอิงและจริยธรรมในการใชส้ารสนเทศ 

 

4000110 การคิดและการตัดสินใจ              3(2-2-5) 

Thinking  and  Decision  Making 

           การพฒันาทกัษะการคิดและลกัษณะการคิดแบบต่างๆ   การพฒันากระบวนการ

คิด เช่น การคิดเชิงสร้างสรรค์   การคิดเชิงวิทยาศาสตร์   การคิดอย่างมีวิจารณญาณ   เป็นต้น   

การตดัสินใจ   องค์ประกอบในการตดัสินใจ   กระบวนการตดัสินใจ   การประยกุตก์ารคิดและ

การตดัสินใจไปใชใ้นชีวติ 
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4000111 วทิยาศาสตร์เพ่ือคุณภาพชีวติ          3(3-0-6) 

 Science  for  Quality  of  Life 

ความหมาย   ความสําคญัของวิทยาศาสตร์และคุณภาพชีวิต   แนวคิดเก่ียวกบั

การพฒันาคุณภาพชีวิตดว้ยวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี   การใชห้ลกัการทางวิทยาศาสตร์ศึกษา

คุณค่าทางธรรมชาติของอาหาร   ยารักษาโรคและสมุนไพร   ศึกษาธรรมชาติของชีวิต   ระบบ

การพึ่งพาอาศยัซ่ึงกนัและกนัของส่ิงมีชีวติ   การใชห้ลกัวทิยาศาสตร์  ความสมเหตุสมผลเพื่อการ

ดาํเนินชีวติอยา่งมีคุณภาพ             

 

4000112 วทิยาศาสตร์การกฬีาและนันทนาการ                                             3(2-2-5) 

   Sports Science and Recreation 

                            หลกัการและประโยชน์ของการออกกาํลงั   การสร้างเสริมสมรรถภาพร่างกาย

และการออกกาํลงักายเพื่อสุขภาพ  การเสริมสร้างสุขภาพกายและสุขภาพจิต   หลกัการและ

ประเภทของกิจกรรมนนัทนาการ   การเล่นกีฬาและการร่วมกิจกรรมนนัทนาการเพื่อส่งเสริม

สุขภาพ 

 

4000113  คณติศาสตร์ในชีวติประจําวนั                                                         3(3-0-6) 

                           Mathematics in Daily Life 

             ดอกเบ้ีย   ภาษีเงินได้    ตรรกศาสตร์และการให้เหตุผล     ค่าสูงสุดและค่า

ตํ่าสุด    การประยกุตค์ณิตศาสตร์ในวชิาชีพต่าง ๆ 

 

4000114  เทคโนโลยใีนชีวติประจําวนั                                                          3(2-2-5) 

  Technology  in Daily Life 

               พัฒนาการเทคโนโลยีประเภทต่าง ๆท่ีนํามาใช้ในองค์กร สํานักงาน และ

ครัวเรือน  การเลือกบริโภคเทคโนโลยท่ีีเหมาะสมในชีวิตประจาํวนั   การประหยดัพลงังานท่ีไม่

ก่อให้เกิดมลภาวะต่อส่ิงแวดลอ้ม   ไม่ขดัต่อศีลธรรม  ทั้งเทคโนโลยีดา้นวสัดุ  อุปกรณ์  วิธีการ

และระบบ   เพื่อตอบสนองความจาํเป็นในการดํารงชีวิต  การพฒันาคุณภาพชีวิตและเป็น

พื้นฐานทางธุรกิจ 
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4000115 เทคโนโลยสีารสนเทศ              3(2-2-5) 

Information Technology 

              บทบาทและความสําคญัของเทคโนโลยีสารสนเทศ   ความรู้เก่ียวกบัฮาร์ดแวร์  

ซอฟตแ์วร์  ฐานขอ้มูลอินเตอร์เน็ต  ระบบเครือข่ายและส่ือประสม  การใชง้านระบบปฏิบติัการ

และโปรแกรมประยุกต์ท่ีจาํเป็นต่อวิชาชีพ  การใช้อินเตอร์เน็ตเพื่อการส่ือสาร  การสร้าง

เวบ็ไซต ์

 

  17.6.2  หมวดวชิาเฉพาะ    

               17.6.2.1  วชิาแกน  

 

 รหัสวชิา ช่ือและคําอธิบายรายวชิา               น(ท-ป-ค) 

1500117 ภาษาองักฤษสําหรับวทิยาศาสตร์ 1    3(3-0-6) 

   English for Science 1 

  ฝึกผู ้เรียนให้ใช้ทักษะบูรณาการในการส่ือสารภาษาอังกฤษเฉพาะสาขา

วิทยาศาสตร์เพื่อเพิ่มพูนประสิทธิภาพในการฟัง  การพูด  ข่าว บทความ  สารคดี  การนาํเสนอ

บทความวิชาการทางวิทยาศาสตร์  ตลอดจนพฒันาการอ่านขอ้ความ  บทความสารคดี  และการ

สืบคน้ขอ้มูลภาษาองักฤษจากตาํรา  นิตยสาร  อินเตอร์เน็ตในสาขาวทิยาศาสตร์ท่ีเก่ียวขอ้ง 

 

1500118 ภาษาองักฤษสําหรับวทิยาศาสตร์ 2    3(3-0-6) 

   English for Science 2 

  ฝึกผู ้เรียนให้ใช้ทักษะบูรณาการในการส่ือสารภาษาอังกฤษเฉพาะสาขา

วิทยาศาสตร์เพื่อเพิ่มพูนประสิทธิภาพในการอ่านขอ้ความ  บทความวิชาการทางวิทยาศาสตร์

สาขาวิชาการต่างๆเพื่อนาํมาใช้ประโยชน์ในการเรียนอยา่งมีประสิทธิภาพ  ฝึกการใชบ้ทความ

อา้งอิงเชิงวิชาการ และฝึกเขียนภาษาองักฤษในรูปแบบงานวชิาการ  เช่น   รายงาน    รยงานการ

วจิยั   ภาคนิพนธ์  บทคดัยอ่  เพื่อเตรียมศึกษาต่อในระดบัสูงต่อไป 
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3501001 ความรู้เบ่ืองต้นเกีย่วกบัการประกอบธุรกจิ          3(3-0-6) 

  Introduction  to  Business  Operation 

  ศึกษาลกัษณะพื้นฐานของธุรกิจประเภทต่างๆ และองค์ประกอบท่ีใช้ในการ

ประกอบธุรกิจ  ไดแ้ก่  การจดัการ  การบญัชี  การเงิน  การตลาด  การบริหารงานบุคคล  การ

ภาษีอากร  ธุรกิจระหว่างประเทศ  การบริหารสํานักงาน  ซ่ึงครอบคลุมถึงเอกสารทางธุรกิจ

ประเภทต่างๆ แนวทางการประกอบธุรกิจ  ตลอดจนศึกษาปัญหาท่ีเก่ียวขอ้งในการดาํเนินธุรกิจ  

และจรรยาบรรณของนกัธุรกิจ   

 

4011301              ฟิสิกส์ทัว่ไป  1                                                                                3(2-2-5) 

  General  Physics  1 

การวดัและความแม่นยาํในการวดั  สเกลาร์และเวคเตอร์  การเคล่ือนท่ีใน

ลกัษณะต่าง ๆ   โมเมนตมัและกฎการเคล่ือนท่ี  แรง   และผลของแรง  งาน  กาํลงั  และพลงังาน  

การเคล่ือนท่ีฮาร์มอนิก  การเคล่ือนท่ีแบบคล่ืน  คล่ืนกล  สมบติัของสสาร  ปรากฏการณ์ความ

ร้อน  อุณหพลศาสตร์  โดยจดัใหมี้การสาธิตและการทดลองตามความเหมาะสม 

 

4011302             ฟิสิกส์ทัว่ไป  2                                                                           3(2-2-5) 

  General  Physics  2 

ป ระจุไฟ ฟ้ า กฎ ของคูลอม ป์   ส น าม ไฟ ฟ้ า   ก ฎข องเกาส์   ศักย์ไฟ ฟ้ า 

กระแสไฟฟ้า  กฎของโอห์ม   กฎของเคอร์ชอฟป์    แรงลอเรนซ์     สนามแม่เหล็กอนัเน่ืองจาก

กระแสไฟฟ้า  แรงเคล่ือนไฟฟ้าเหน่ียวนาํ            สารแม่เหล็ก  การแกวง่กวดัของสนามแม่เหล็ก

ไฟฟ้า คล่ืนกล  แรงเชิงเรขาคณิต  สเปกตรัมของคล่ืนแม่เหล็กไฟฟ้า  ทฤษฎีสัมพทัธภาพพิเศษ  

โครงสร้างอะตอม  กมัมนัตภาพรังสี  นิวเคลียสและการสลายตวัของนิวเคลียส 

 

4021105             เคมีพืน้ฐาน       3(3-0-6) 

Fundamental Chemistry  

             สสารและการจาํแนกสสาร     โครงสร้างอะตอมและตารางธาตุ พนัธะเคมี 

กรด เบส เกลือ โดยให้ทราบความหมาย  สูตรเคมี  การอ่านช่ือ  ปฏิกิริยาเคมี  สมบัติต่าง ๆ    

ของแก๊ส    ของแขง็   ของเหลวและสารละลาย   ปฏิกิริยานิวเคลียร์เบ้ืองตน้   ไฟฟ้า เคมีเบ้ืองตน้ 
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4021106 ปฏิบัติการเคมีพืน้ฐาน      1(0-3-0) 

Fundamental  Chemistry Laboratory  

ปฏิบติัการท่ีมีเน้ือหาเก่ียวขอ้งกบัเคมีพื้นฐาน (4021105)  

 

4021107 เคมีอนิทรีย์พืน้ฐาน      3(3-0-6) 

Fundamental Organic Chemistry  

ความหมายของสารอินทรีย์   โครงสร้างอะตอมของคาร์บอน   การเกิด 

hybridization  ของคาร์บอนการเกิดพนัธะของคาร์บอน  การจาํแนกสารอินทรีย ์ หมู่ฟังก์ชนัของ

สารอินทรีย ์ ศึกษาสูตรโครงสร้าง  การเรียกช่ือ  สมบติัและปฏิกิริยาของแอลเคน  แอลคีน  แอล

ไคน์  แอลคิลเฮไลด์  แอลกอฮอล์  กรดคาร์บอกซิลิก  แอลดีไฮด์  คีโตน  เอมีน  เอไมด์  รวมทั้ง

ไขมนั  โปรตีน  คาร์โบไฮเดรต  

 

4021108 ปฏิบัติการเคมีอนิทรีย์พืน้ฐาน     1(0-3-0) 

 Fundamental Organic Chemistry  Laboratory 

ปฏิบติัการท่ีมีเน้ือหาเก่ียวขอ้งกบัเคมีอินทรียพ์ื้นฐาน (4021107) 

 

4021109 ชีวเคมีพืน้ฐาน               3(3-0-6) 

Fundamental Biochemistry  

โมเลกุลของสารในส่ิงมีชีวิต  พร้อมทั้ งสมบัติ  หน้าท่ีและบทบาทของเซลล ์ 

องค์ประกอบของเซลล์กรด  เบส  บัฟเฟอร์ในเซลล์  โปรตีน  เอนไซม์  คาร์โบไฮเดรต  ลิพิด  

วิตามิน  ฮอร์โมน  การย่อยและการดูดซึมอาหารเมทาบอลิซึมของคาร์โบไฮเดรต  โปรตีน  ลิพิด

และของเหลวในร่างกาย 

 

4021110  ปฏิบัติการชีวเคมีพื้นฐาน      1(0-3-0) 

Fundamental Biochemistry Laboratory 

ปฏิบติัการท่ีมีเน้ือหาเก่ียวขอ้งกบัชีวเคมีพื้นฐาน (4021109) 
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4022401 เคมีเชิงฟิสิกส์ 1       3(3-0-6) 

Physical Chemistry 1 

รายวชิาทีต้่องสอบผ่านมาก่อน : 4091604  คณติศาสตร์สําหรับวิทยาศาสตร์ 1                                                                      

หรือวชิาที่เทียบเท่า  และ4091605 คณติศาสตร์สําหรับวทิยาศาสตร์ 2 หรือวชิา

ทีเ่ทียบเท่า 

ศึกษาสมบัติของแก็ส และทฤษฎีจลน์ของแก็ส  กฎของอุณหพลศาสตร์

(Thermodynamics)  สารละลาย  สมดุลของเฟส  กฎของเฟส   สมดุลเคมี    และเคมีไฟฟ้า  

ไอออนและขั้วไฟฟ้า (Electrode) 

 

4022402           ปฏิบัติการเคมีเชิงฟิสิกส์  1                                                    1(0-3-0) 

Physical  Chemistry  Laboratory 1 

  การหาค่าคงท่ีของแก๊ส    ค่าความร้อนของปฏิกิริยา      ศึกษาสมดุลของวฏัภาค

และเคมีไฟฟ้า 

 

4022601 เคมีวเิคราะห์ 1                    3(3-0-6) 

Analytical Chemistry  1 

  บทนาํเก่ียวกบัเคมีวิเคราะห์  หลกัการวิเคราะห์ในเชิงปริมาณ  การวิเคราะห์ขอ้มูลเชิง

สถิติ  การวิเคราะห์โดยนํ้ าหนกั  การวิเคราะห์โดยปริมาตร  การไทเทรตสารละลายประเภทต่าง ๆ   ซ่ึงจะ

เน้นเก่ียวกับการไทเทรต กรด – เบส   การไทเทรตแบบตกตะกอน  การไทเทรตแบบรีดอกซ์  การ

ไทเทรตแบบสารประกอบเชิงซ้อนและการวิเคราะห์โดยการชัง่นํ้ าหนกั  รวมทั้งการตกตะกอน

และการระเหย 

 

4022602 ปฏิบัติการเคมีวเิคราะห์ 1      1(0-3-0) 

Analytical Chemistry  Laboratory 1 

  การใช้อุปกรณ์เก่ียวกบัการวดัปริมาตร  วิธีการวิเคราะห์หาปริมาณโดยการวดั

ปริมาตร  การไทเทรตสารละลายประเภทต่าง ๆ  การวิเคราะห์โดยนํ้ าหนกัโดยใช้ตวัตกตะกอน

อินทรียแ์ละอนินทรีย ์
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4031107 ชีววทิยาพืน้ฐาน       3(2-3-4) 

  Fundamental  Biology 

  สารประกอบเคมีในส่ิงมีชีวิต เซลล์  เน้ือเยื่อ  การสืบพนัธ์ุ  การเติบโต  ระบบ

ในส่ิงมีชีวิต การจาํแนกส่ิงมีชีวิต   กาํเนิดชีวิต   วิวฒันาการ   พนัธุกรรมส่ิงมีชีวิตและสภาวะ

แวดลอ้ม การอนุรักษส่ิ์งแวดลอ้ม   

 

4032601 จุลชีววทิยา                        3(2-3-4) 

  Microbiology 

รายวชิาทีต้่องสอบผ่านมาก่อน  :   4031101  ชีววทิยา 1  หรือ 4031107  

ชีววทิยาพืน้ฐาน 

ความรู้พื้นฐานของจุลชีววิทยา    ศึกษาเปรียบเทียบโพรคาริโอตและยูคาริโอต

การจาํแนกประเภทสัณฐานวิทยา    สรีรวิทยา   การเติบโต  การสืบพนัธ์ุ  การควบคุมจุลินทรีย์

ความสัมพันธ์ของจุลินทรีย์ต่ออาหาร  นํ้ า  ดิน  อากาศ  การอุตสาหกรรม  การสุขาภิบาล

โรคติดต่อและภูมิตา้นทาน   

 

4091401    แคลคูลสั 1                                                                              3(3-0-6) 

 Calculus  1 

เรขาคณิตวิเคราะห์ว่าดว้ยเส้นตรง  วงกลมและภาคตดักรวย ลิมิตของฟังก์ชนั  

ฟังก์ชนัต่อเน่ือง    อนุพนัธ์และหาอนุพนัธ์ของฟังก์ชนัพีชคณิต    ฟังก์ชนัอดิศยั  การประยุกต์

อนุพนัธ์ 

 

4092401    แคลคูลสั 2                                                                                3(3-0-6) 

 Calculus  2 

    รายวชิาทีต้่องสอบผ่านมาก่อน  :  4091401  แคลคูลสั 1   

 พิกดัเชิงขั้ว  สมการอิงตวัแปรเสริม       อินทิกรัล      เทคนิคการอินทิเกรต  

การประยุกตอิ์นทิกรัลจาํกดัเขต   อนุพนัธ์  และอินทิกรัลของฟังก์ชนัในพิกดัเชิงขั้ว  อินทิกรัล

ไม่ตรงแบบ  หลกัเกณฑโ์ลปิตาล  ลาํดบัและอนุกรม  อนุกรมกาํลงั 
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4113105 สถิติเพ่ือการวจัิย       3(3-0-6) 

  Statistical of Research 

  แนวคิดและความสําคญัของการวิจยัและสถิติเพื่อการวิจยั  การเก็บรวบรวม

ข้อมูล  การนําเสนอข้อมูลเบ้ืองต้น  การตรวจสอบข้อมูลก่อนการวิเคราะห์ ความน่าจะเป็น

เบ้ืองตน้ การแจกแจงความน่าจะเป็นแบบต่างๆ การทดสอบสมมติฐาน  การทดสอบไคสแควร์  

การหาความสัมพนัธ์ระหว่างตวัแปร  การวิเคราะห์ความแปรปรวนแบบทางเดียวและสองทาง  

การวเิคราะห์ขอ้มูลดว้ย Microsoft Excel 

  

    17.6.2.2 วชิาเฉพาะด้าน/ วชิาเอก 

  - บังคับ 

 

รหัสวชิา ช่ือและคําอธิบายรายวชิา                น(ท-ป-ค)  

5071401 วทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหารเบื้องต้น                3(2-3-4) 

  Introduction to Food Science and Technology 

องคป์ระกอบของอาหาร  การเส่ือมเสียของอาหาร  หลกัเบ้ืองตน้ของการแปร

รูปอาหาร  การแปรรูปผลิตภณัฑอ์าหารชนิดต่างๆ เช่น  ผลิตภณัฑเ์น้ือ  ผลิตภณัฑน์ม  ไขมนั

และนํ้ามนั ธญัชาติ  ผกัผลไม ้ ผลิตภณัฑห์มกั  การบรรจุภณัฑอ์าหาร สุขาภิบาลโรงงาน เป็นตน้  

 

5072303 กฎหมายและมาตรฐานอาหาร            2(2-0-4) 

  Food  Law and  Standard   

  องคก์รท่ีเก่ียวขอ้งกบักฎหมายและมาตรฐานอาหาร  กฎหมายควบคุมการผลิต

อาหาร  การข้ึนทะเบียนอาหาร  ฉลากอาหาร  และฉลากโภชนาการ  มาตรฐานของอาหาร

ระดบัประเทศและระดบัสากล  และขอ้กาํหนดทาง การคา้ระหวา่งประเทศ   

 

5072402 การแปรรูปอาหาร  1      3(2-3-4) 

  Food Processing 1 

 รายวชิาทีต้่องสอบผ่านมาก่อน : 5071401  วทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีาร

อาหารเบื้องต้น            

  หลกัการเบ้ืองตน้เก่ียวกบัคุณลกัษณะและคุณสมบติัทางโภชนาการของอาหาร 

คุณลกัษณะทัว่ไปของวตัถุดิบอาหาร  การจดัการและการเตรียมวตัถุดิบเพื่อผลิตในอุตสาหกรรม 

หลกัเกณฑท์ัว่ไปของการปฏิบติัการท่ีดีในการผลิตอาหาร  การบรรจุภณัฑ์  หลกัการปฏิบติัหลงั
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การเก็บเก่ียว  หลกัการของการแปรรูปอาหารแบบต่างๆ  เทคนิคการแปรรูปโดยกรรมวิธีการใช้

ความเยน็  การทาํแหง้  การใชจุ้ลินทรีย ์ ฯลฯ   

 

5073201 จุลชีววทิยาทางอาหาร                  3(3-0-6) 

  Food Microbiology 

   ศึกษาเก่ียวกับการจาํแนกชนิดของจุลินทรีย์  สรีรวิทยา  การเจริญเติบโต  

ปัจจยัท่ีมีผลต่อการเจริญเติบโตของจุลินทรียท่ี์เก่ียวขอ้งกบัอาหาร  การเส่ือมคุณภาพและการเน่า

เสียของอาหารและผลิตภณัฑ์อาหารประเภทต่างๆ   การถนอมอาหารและการป้องกนั   การใช้

ประโยชน์จากจุลินทรียใ์นอุตสาหกรรม   จุลินทรียท่ี์ทาํให้เกิดโรคทางอาหาร  อาหารเป็นพิษ  

การสุขาภิบาลการควบคุม และการตรวจสอบจุลินทรียใ์นอาหาร  

 

5073202 ปฏิบัติการจุลชีววทิยาทางอาหาร     1(0-3-0) 

  Food  Microbiology  Laboratory 

  หลักการปฏิบัติการจุลชีววิทยาทางอาหาร  การเตรียมอาหารเล้ียงเช้ือและ

การศึกษาจุลินทรียใ์นอาหาร  รา  ยีสต ์ และแบคทีเรียท่ีมีความสําคญัทางอาหาร  การตรวจสอบ

ราและยสีตใ์นอาหาร  การนบัจุลินทรียท์ั้งหมดในอาหาร  ผลของอุณหภูมิและความดนัออสโม 

ติกต่อจุลินทรีย ์ การตรวจสอบแบคทีเรียโคลิฟอร์มในนํ้ าและอาหาร  การผลิตนมเปร้ียว  การ

หมักแอลกอฮอล์  การผลิตนํ้ าส้มสายชู  และการตรวจหาเช้ือโรคอาหารเป็นพิษ  เช่น  

Staphylococcus  aureus    Salmonella  sp.   Shigella  sp.    Enteropathogenic   Vibrio  spp. 

Bacillus  cereus  และ  Clostridium   perfringens   ในอาหาร ฯลฯ 

 

5073301 การประกนัคุณภาพอาหาร      2(1-3-2) 

  Food Quality Assurance  

รายวชิาทีต้่องสอบผ่านมาก่อน : 5071401  วทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีาร 

อาหารเบื้องต้น           

หลกัการควบคุมคุณภาพและการประกนัคุณภาพ หน้าท่ีและความรับผิดชอบ

ของผูต้รวจสอบและประกันคุณภาพอาหาร  การวดัค่าคุณภาพของอาหารทางกายภาพ เคมี    

และ จุลินทรีย์  ในกระบวนการแปรรูปอาหาร ระดับอุตสาหกรรมตั้ งแต่การเตรียมวตัถุดิบ 

กระบวนการแปรรูปและผลิตภัณฑ์สุดท้าย  การสุ่มตัวอย่างอาหาร  การตรวจสอบและ

กระบวนการทางสถิติของขอ้กาํหนดสาํหรับวตัถุดิบ การแปรรูป และผลิตภณัฑสุ์ดทา้ย  
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5073304 ระบบคุณภาพ       2(1-3-2) 

  Quality  system 

        รายวชิาทีต้่องสอบผ่านมาก่อน : 5073301 การประกนัคุณภาพอาหาร  

   หลักการจดัการระบบประกันคุณภาพอาหาร การสร้างผงัควบคุมคุณภาพ 

หลกัการจดัองคก์รในส่วนท่ีเก่ียวขอ้งกบัคุณภาพ  ระบบคุณภาพต่างๆ เช่น HACCP   ISO  GMP  

TQM เป็นตน้  การเลือกระบบคุณภาพ  ความจาํเป็นท่ีตอ้งผา่นการรับรองระบบควบคุมคุณภาพ  

มาตรฐานระบบคุณภาพ การบริหารองคก์รดา้นคุณภาพ   

 

5073403 การแปรรูปอาหาร 2      3(2-3-4) 

  Food  Processing  2 

  รายวชิาทีต้่องสอบผ่านมาก่อน : 5072402  การแปรรูปอาหาร 1 

  คุณสมบติัของวตัถุดิบ  การแปรรูปผลิตภณัฑ์อาหาร เช่น ผลิตภณัฑ์เน้ือสัตว ์ 

ผลิตภณัฑน์ม  ไขมนัและนํ้ามนั  ธญัชาติ  ผกัผลไม ้ เป็นตน้  ผลของการแปรรูปท่ีมีต่อคุณค่าทาง

โภชนาการ  ผลิตผลพลอยไดแ้ละการใชป้ระโยชน์จากของเสีย  และการศึกษานอกสถานท่ี 

 

5073501 วศิวกรรมอาหาร 1      3(2-3-4) 

  Food Engineering 1 

 รายวชิาทีต้่องสอบผ่านมาก่อน  :    4011301  ฟิสิกส์ทัว่ไป 1 

 4011302  ฟิสิกส์ทัว่ไป 2  4091401  แคลคูลสั 1   และ 4092401  แคลคูลสั 2 

   การศึกษาทฤษฎีทางวิศวกรรม และการผลิตเป็นหน่วยปฏิบัติการท่ีใช้ใน

กรรมวิธีการแปรรูปอาหาร หลกัการทางวศิวกรรมของสมดุลมวลและสมดุลพลงังาน เทอร์โม

ไดนามิกส์  การไหลของของเหลว และหลกัพื้นฐานวชิาจลนพลศาสตร์ท่ีประยกุตใ์ชใ้นกรรมวิธี

การแปรรูปอาหาร   

 

5073601 อาหารและโภชนาการ      3(3-0-6) 

  Food and Nutrition 

                           หลกัการบริโภคอาหาร  การย่อยและการดูดซึมอาหาร  หน้าท่ีและแหล่งของ

สารอาหารชนิดต่างๆ   ปัญหาทางโภชนาการและแนวทางแกไ้ข  ผลของการแปรรูปและการเก็บ

รักษาต่อสารอาหาร  อาหารเสริมสุขภาพและอาหารกลุ่มใหม่ๆท่ีมีผลเชิงสุขภาพ   ฉลาก

โภชนาการ 
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5073701 เคมีอาหาร       3(2-3-4) 

  Food Chemistry 

รายวชิาทีต้่องสอบผ่านมาก่อน  : 4021109   ชีวเคมีพืน้ฐาน 

และ 4021110  ปฏิบัติการชีวเคมีพืน้ฐาน 

                            องคป์ระกอบพื้นฐานของอาหาร  เช่น  นํ้า  คาร์โบไฮเดรต โปรตีน  ไขมนั  

และเกลือแร่  การเปล่ียนแปลงและความสัมพนัธ์ทางเคมีและทางชีวภาพของอาหารระหวา่งการ

แปรรูป  การเก็บรักษา  กล่ินรส  และนํ้าของอาหาร   

 

5073702 หลกัการวเิคราะห์อาหาร      3(2-3-4) 

  Food Analysis 

รายวชิาทีต้่องสอบผ่านมาก่อน : 4022601  เคมีวเิคราะห์1                                                                                                  

และ 4022602  ปฏิบัติการเคมีวเิคราะห์1 

  ศึกษาหลกัการเบ้ืองตน้และวิธีการมาตรฐานของการวิเคราะห์อาหารประเภท

ต่างๆทั้งในเชิงคุณภาพและปริมาณการใช้และดูแลรักษาเคร่ืองมือท่ีใช้ในการวิเคราะห์ทางเคมี 

การวิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมีของอาหาร เช่น นํ้ า  โปรตีน  คาร์โบไฮเดรต ไขมนั วิตามิน

เกลือแร่  และ รงควตัถุ  การวิเคราะห์ผลิตภณัฑ์อาหารเพื่อทาํฉลากโภชนาการ ปฏิบติัการตาม

เน้ือหาขา้งตน้ 

 

5074303 สุขาภิบาลโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร    2(2-0-4) 

  Food Plant Sanitation 

  การออกแบบโรงงาน  การติดตั้งเคร่ืองมืออุปกรณ์ในโรงงาน  สุขลกัษณะใน

การผลิตอาหาร  การเก็บรักษา  และการขนส่งอาหาร  การควบคุมสัตวน์าํโรค แมลง และจุลิน           

ทรีย ์ การควบคุมคุณภาพนํ้ าใชใ้นโรงงาน  หลกัการทาํความสะอาด  การฆ่าเช้ือในโรงงาน  และ

การบาํบดัของเสียและนํ้าทิ้ง   

 

5074501 วศิวกรรมอาหาร 2      3(2-3-4) 

  Food Engineering 2 

  รายวชิาทีต้่องสอบผ่านมาก่อน  :  5073501  วศิวกรรมอาหาร 1 

 หลกัการทางวิศวกรรมเก่ียวกบัการถ่ายเทมวลความร้อน  และโมเมนตมั การ

คาํนวณ  ความตอ้งการพลงังานการถ่ายเทความร้อน  ระบบการทาํความเยน็และระบบแช่เยือก

แข็ง  จุดควบคุมกรรมวิธีการแปรรูปอาหาร  กรรมวิธีทางวิกฤต  และประสิทธิภาพของ
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เคร่ืองจกัร  เคร่ืองแลกเปล่ียนความร้อน  และการปฏิบติัทางวศิวกรรมอาหารในกรรมวิธีแปรรูป

อาหาร  

 

5074901 สัมมนาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร   1(0-2-1) 

  Seminar in Food Science and Technology 

 ศึกษาและคน้ควา้ขอ้มูล  ปัญหาทางดา้นวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร

แล้วนํามาเรียบเรียงเสนอรายงานเป็นรายบุคคล  ศึกษากรรมวิธีการสืบคน้ข้อมูลแบบต่าง ๆ  

ลกัษณะและการตีความเอกสารในเชิงวชิาการ  การเรียบเรียงขอ้มูล  วเิคราะห์ขอ้มูล 

 

5074902 ปัญหาพเิศษวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร   3(0-6-3) 

  Special Problems in Food Science and Technology 

  คน้ควา้  ทดลองและวิจยังานดา้นวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร   หรือ

ปัญหาท่ีเก่ียวขอ้งกบัอาหารและผลิตภณัฑ์อาหาร  รวบรวมและวิเคราะห์ขอ้มูล  สรุปผลและ

เสนอเป็นรายงานภายใตก้ารควบคุมและแนะนาํของอาจารยท่ี์ปรึกษาปัญหาพิเศษ 

 

  - เลือก 

 

รหัสวชิา ช่ือและคําอธิบายรายวชิา                  น(ท-ป-ค) 

3561101        องค์การและการจัดการ              3(3-0-6) 

Organization and Management 

   ลกัษณะโครงสร้างขององคก์ารธุรกิจทัว่ไป      การวางแผน     การจดัสายงาน  

หลกัเกณฑ์และแนวความคิดในการจดัตั้งองค์การธุรกิจ    ลกัษณะประเภทของการประกอบ

ธุรกิจ  หลกัการบริหารและหนา้ท่ีสาํคญัของฝ่ายบริหารทุก ๆ ดา้น   ในแง่การวางแผนการจดัคน

เขา้ทาํงาน  การสั่งการ  การจูงใจคนทาํงาน  การควบคุมปฏิบติังานต่าง ๆ ใหบ้รรลุเป้าหมายและ

นโยบายท่ีตั้งไว ้

 

3561102 การจัดการธุรกจิขนาดย่อม           3(3-0-6) 

  Small  Business  Management 

              ศึกษาปัญหาท่ีเก่ียวขอ้งในการดาํเนินธุรกิจขนาดยอ่มในดา้นการจดัองคก์าร  

การปฏิบติังานการเร่ิมตน้ประกอบธุรกิจขนาดยอ่ม  การลงทุน  เงินทุน  การควบคุมการบริหาร  
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การติดต่อประสานงานในวงธุรกิจ  และความสัมพนัธ์  ดา้นกฎหมายกบัหน่วยงานของรัฐ  การ

ประเมินผลการดาํเนินการธุรกิจขนาดยอ่ม 

 

4034605 จุลนิทรีย์อุตสาหกรรม          3(2-3-4) 

  Industrial Microbiology 

  รายวชิาทีต้่องสอบผ่านมาก่อน  :  4032601  จุลชีววทิยา 

จุลินทรียท่ี์มีความสาํคญัทางอุตสาหกรรม  หลกัการคดัเลือกและการเก็บรักษา

สายพนัธ์ุ          กระบวนการหมกั  ประเภทอุตสาหกรรม ท่ีใชจุ้ลินทรีย ์     

 

5003104 เทคโนโลยีหลงัการเกบ็เกี่ยว                                                        2(1-3-2) 

 Post Harvest Technology 

ศึกษาเก่ียวกบัปัจจยัท่ีมีผลต่อการเปล่ียนแปลง  สี  กล่ิน  รสชาติ    เน้ือสัมผสั 

ของผลิตผลทางการเกษตร   ท่ีนาํมาใช้เป็นวตัถุดิบและแปรรูปเป็นอาหาร  ศึกษาถึงสรีรวิทยา

หลงัการเก็บเก่ียว  การสุก   การเปล่ียนแปลงคุณภาพระหวา่งการเก็บและการเส่ือมเสีย       ศึกษา

วิธีการป้องกัน   หรือลดการเปล่ียนแปลงให้มากท่ีสุดระหว่างบรรจุ  การขนส่ง  และการ

จาํหน่าย  การศึกษานอกสถานท่ี                       

 

5004907 การวางแผนการทดลองและการวเิคราะห์ข้อมูลทางสถิติ  3(2-2-5) 

 Experimental Design and Statistical  Analysis  

หลกัการวางแผนการทดลอง    และการออกแบบการทดลอง  การสุ่มตวัอยา่ง  

การเก็บขอ้มูล   การวิเคราะห์ขอ้มูลและการแปรผล    การใช้โปรแกรมคอมพิวเตอร์ในการวาง

แผนการทดลอง  และการวิเคราะห์ทางสถิติเพื่อการวิจยัทางอาหารและอุตสาหกรรมเกษตร  

แนวคิดและการฝึกปฏิบติัใช้คอมพิวเตอร์และโปรแกรมสําเร็จรูปทางสถิติ  เพื่อการวิเคราะห์

และควบคุมการผลิต 

 

5072307 การวางแผนและการจัดการโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร                 3(3-0-6) 

  Planning and  Management  of  Food  Plant 

ศึกษาหลกัการทัว่ไปในการจดัการ  การบริหารงานและระบบการผลิต การ

พยากรณ์ความตอ้งการและการกาํหนดปัจจยัการผลิตในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร  การ

วางแผนกาํลงัการผลิต การวางแผนและควบคุมวตัถุดิบ และสินคา้ในโรงงานอุตสาหกรรม  การ

วางกาํหนดการผลิตและการส่งงาน  การควบคุมตน้ทุนการผลิต การประเมินทางดา้น
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เศรษฐศาสตร์ของการผลิตและการขนส่ง  การควบคุมเคร่ืองจกัรในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร   

ความปลอดภยั   การทาํบญัชีวสัดุเคร่ืองมือ   จิตวทิยาอุตสาหกรรม   อุปสงคอุ์ปทานในเชิง

ผลิตภณัฑอุ์ตสาหกรรม 

 

5072403 เทคโนโลยธัีญชาติและผลติภัณฑ์        3(2-3-4) 

  Cereal and Cereal Product Technology 

  ชนิดของธญัชาติ  ลกัษณะโครงสร้าง คุณสมบติั  การเส่ือมเสีย กรรมวธีิการ

แปรรูปผลิตภณัฑ์ ต่างๆ จากธญัชาติ   

 

5072407 เทคโนโลยขีนมอบ        3(2-3-4) 

  Bakery Technology 

  วตัถุดิบและเคร่ืองมือท่ีใชใ้นการทาํขนมอบ คุณสมบติัเชิงหนา้ท่ีของส่วนผสม

ท่ีใชใ้นผลิตภณัฑ ์ การผลิตผลิตภณัฑข์นมอบต่าง ๆ เช่น  คุกก้ี  ขนมปัง  เคก้  เพสตรี  โดนทั  

การเส่ือมเสีย  การบรรจุ  การเก็บรักษา  และการจดัการธุรกิจเบเกอรี 

 

5072409 เทคโนโลยนีมและผลติภัณฑ์     3(2-3-4) 

  Milk  and  Milk  Product  Technology 

  คุณสมบัติของนํ้ านม  การตรวจสอบคุณภาพของนม   กระบวนการและ

เคร่ืองมือในการแปรรูปผลิตภณัฑ์นมชนิดต่างๆ เช่น นมพาสเจอร์ไรส์  เนยแข็ง  ไอศกรีม  และ

การสุขาภิบาล 

 

5072410 เทคโนโลยเีน้ือและผลติภัณฑ์                              3(2-3-4) 

  Meat and  Meat  Product  Technology 

  ส่วนประกอบของกลา้มเน้ือ   การเปล่ียนแปลงของเน้ือสัตวภ์ายหลงัจากการฆ่า  

คุณภาพของเน้ือ  การแปรรูปผลิตภณัฑ์เน้ือสัตว ์   การเส่ือมเสียของเน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑ ์  

การบรรจุเน้ือสัตวแ์ละผลิตภณัฑ ์

 

5073101 การบรรจุผลติภัณฑ์อาหาร      3(2-3-4) 

  Food Packaging 

  ความหมาย  และบทบาทของภาชนะบรรจุ  ชนิดของวสัดุ   และคุณสมบัติ

ทางดา้นกายภาพ และเคมีของภาชนะบรรจุ  ผลิตภณัฑ์อาหารต่างๆ  หลกัการพิจารณาเลือกใช้



52 

ภาชนะบรรจุให้เหมาะสมกบัวตัถุดิบ  หรือผลิตภณัฑ์อาหาร   เคร่ืองมือและหลกัการบรรจุหีบ

ห่อ ฉลาก  และการโฆษณา  การออกแบบภาชนะบรรจุ  กฎหมายท่ีเก่ียวกับภาชนะบรรจุ

ผลิตภณัฑอ์าหาร  ฉลากโภชนาการ   

 

5073202           อุตสาหกรรมการหมัก      3(2-3-4) 

  Fermentation  Industry 

ประเภทของการหมกั จุลินทรีย์ท่ีสําคญัในกระบวนการหมกั การเตรียมหัว

เช้ือจุลินทรียเ์พื่อกระบวนการหมกั  และปัจจยัในการผลิตอาหารหมกัชนิดต่าง ๆ  และเคร่ืองด่ืม

ประเภทแอลกอฮอล์  กรรมวิธีการผลิตท่ีใช้ในอุตสาหกรรมหมกั ผลิตภณัฑ์ อาหารหมกัชนิด

ต่าง ๆ  การควบคุมคุณภาพและการเก็บรักษา  การทดสอบคุณภาพอาหารหมกั  ตลอดจนอาหาร

หมกักบัสุขภาพ  การศึกษานอกสถานท่ีในอุตสาหกรรมอาหารหมกั 

 

5073303 การพฒันาผลติภัณฑ์และ 

การประเมินคุณภาพอาหารโดยประสาทสัมผสั                  3(2-3-4) 

  Product Development and Sensory Evaluation 

  หลกัและวิธีการพฒันาผลิตภณัฑ์อาหาร  หลกัและวิธีการการประเมินคุณภาพ

อาหารทางประสาทสัมผสั   การทดสอบอายกุารเก็บของผลิตภณัฑ ์

 

5073305 พษิวทิยาทางอาหาร                  3(2-3-4) 

  Food  Toxicology 

รายวชิาทีต้่องสอบผ่านมาก่อน  :    5073601  อาหารและโภชนาการ 

5073403  การแปรรูปอาหาร  2  และ 5073702  หลกัการวเิคราะห์อาหาร 

 หลกัเบ้ืองตน้ของพิษวทิยา  ชนิดของสารพิษต่าง ๆ  ในอาหาร  กลไกการเกิด

พิษ  การดูดซึม  การสลายตวั  และการขบัออกของสารพิษ  หลกัการทางเภสัชจลศาสตร์  การ

เปล่ียนแปลงของสารพิษในส่ิงมีชีวติ  ปัจจยัทางชีวภาพท่ีมีผลต่อการทาํลายสารพิษ  การก่อ

กลายพนัธ์ุ  และการก่อรูปวรูิป  การก่อมะเร็ง  การเกิดสารพิษในกระบวนการแปรรูปอาหาร การ

ประเมินความปลอดภยัของสารเคมีท่ีใชใ้นอาหารการทดสอบความเป็นพิษ  และหลกัการ

วเิคราะห์สารพิษในอาหารในเชิงคุณภาพและปริมาณ 
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5074306 สารเจือปนในอาหาร                  3(3-0-6) 

  Food Additives 

  รายวชิาทีต้่องสอบผ่านมาก่อน :  5073701  เคมีอาหาร 

สารเจือปนชนิดต่าง ๆท่ีใชใ้นอุตสาหกรรมอาหารเกณฑ์การจาํแนกสารเจือปน

ในอาหาร ในเชิงพิษวิทยา เชิงการใช้ประโยชน์คุณสมบติัของสารเจือปนท่ีมีผลต่ออาหารทั้ง

ทางด้านเคมี กายภาพ ชีววิทยา และการเก็บรักษา ตลอดจนทั้ งผู ้บ ริโภค วิธีการใช้และ

ประสิทธิภาพของสารเจือปนในอาหาร กฎหมายและมาตรฐานดา้นสารเจือปนในอาหารทั้งใน

และต่างประเทศ  วิธีการประเมินความเป็นพิษของสารเจือปนในอาหาร   สารเจือปนในอาหาร

ชนิดต่าง ๆ  ในเชิงคุณสมบติัเฉพาะ และการนาํไปใช ้

 

5074401 เทคโนโลยผีกัและผลไม้      3(2-3-4) 

  Fruits and Vegetable Processing 

  ความสาํคญัของการแปรรูปผกัและผลไม ้คุณสมบติัทางกายภาพ  เคมี  และ 

ชีววทิยาของผกั และผลไม ้ หลกัการและวธีิการแปรรูป  การบรรจุและการเก็บรักษา   

 

5074402 เทคโนโลยนํีา้มันและไขมัน     3(2-3-4) 

  Fat  and  Oil  Technology 

คุณสมบติัของไขมนัและนํ้ามนัจากแหล่งต่างๆ   วธีิการแปรรูปผลิตภณัฑ ์ การ

เส่ือมเสียและการเก็บรักษา  

 

5074403 เทคโนโลยนํีา้ตาล      3(2-3-4) 

  Sugar Technology 

 ความสาํคญัของอุตสาหกรรมนํ้าตาล  พืชท่ีใหน้ํ้าตาล  บทบาทของนํ้าตาลท่ีมี

ต่ออุตสาหกรรมอาหารชนิดอ่ืน ๆ  เทคนิคและกรรมวธีิในการผลิตนํ้าตาลในแบบอุตสาหกรรม  

สารเคมีและการฟอกสี  การวดัคุณภาพของนํ้าตาล  การควบคุมคุณภาพการเก็บรักษา  และผล

พลอยไดจ้ากอุตสาหกรรมนํ้าตาล  ปฏิบติัการตามเน้ือหาขา้งตน้ 

 

5074404 เทคโนโลยีผลติภัณฑ์ประมง     3(2-3-4) 

  Fishery Products Technology 

ประเภทของสัตว์นํ้ าท่ีใช้ในการปริโภค โครงสร้าง องค์ประกอบทางเคมี 

กายภาพและชีวภาพของสัตวน์ํ้ า สาเหตุการเส่ือมเสีย และการเปล่ียนแปลงคุณภาพของสัตวน์ํ้ า
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และผลิตภัณฑ์ หลักการแปรรูป การบรรจุ การเก็บรักษา การขนส่ง  ควบคุมคุณภาพและ

มาตรฐานของผลิตภณัฑ ์การศึกษานอกสถานท่ี 

  

5074405 เทคโนโลยสัีตว์ปีกและผลติภัณฑ์     3(2-3-4) 

  Poultry and Poultry Products Processing 

โครงสร้าง  และองคป์ระกอบทางเคมี กายภาพและชีววิทยาของสัตวปี์กและไข่  

การเปล่ียนแปลงคุณภาพ  การแปรรูป  การเก็บรักษา  การตรวจสอบ  การควบคุมคุณภาพ การ

บรรจุและการจดัจาํหน่าย ข้อกาํหนดและมาตรฐานคุณภาพของไข่  สัตวปี์ก  และผลิตภณัฑ ์ 

ตลาดและแนวโนม้ของการพฒันาผลิตภณัฑ ์ ปฏิบติัการตามเน้ือหาขา้งตน้ 

 

 5074406 เทคโนโลยเีคร่ืองด่ืม                   2(1-3-2) 

  Beverage   Technology 

  ชนิดและประเภทของเคร่ืองด่ืม  ส่วนประกอบของเคร่ืองด่ืม  กรรมวิธีการผลิต

เคร่ืองด่ืมอลักอฮอล์  เคร่ืองด่ืมไม่มีอลักอฮอล์ชนิดอดัแก๊สและไม่อดัแก๊ส รวมทั้งเคร่ืองด่ืมจาก

ชา  กาแฟ  โกโก ้ และอ่ืน ๆ  

 

5074407 เทคโนโลยขีนมหวาน      2(1-3-2) 

  Confectionery  Technology 

  หลกัการและเทคโนโลยีในการผลิตภณัฑ์ขนมหวาน  วตัถุดิบและคุณสมบติั

ของวัตถุดิบท่ีใช้ในการผลิต  การควบคุมคุณภาพ  การบรรจุ  การเก็บรักษา  และการ

เปล่ียนแปลงของผลิตภณัฑร์ะหวา่งการผลิต   และการเก็บรักษา 

 

5074408 อาหารอนิทรีย์       3(3-0-6) 

  Organic Food 

  หลกัการและการผลิตOrganic food  Biological food  Conventional food ความ

แตกต่างทางเคมี ชีวภาพ เคมีกายภาพของอาหารแต่ละประเภท ผลกระทบของการบริโภคอาหาร

แต่ละประเภทต่อสุขภาพและส่ิงแวดลอ้ม แนวโนม้ของการผลิตและการตลาด 
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5074904 หัวข้อศึกษาพเิศษทางวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร   2(2-0-4) 

  Special Topic in Food Science and Technology 

ศึกษาเทคโนโลยีความรู้ความก้าวหน้าในเชิงวิทยาการด้านวิทยาศาสตร์การ

อาหารคน้ควา้และวเิคราะห์ขอ้มูลดา้นท่ีใหม่ของศาสตร์เชิงการอาหาร 

 

5074905 การศึกษาดูงานด้านอุตสาหกรรมอาหาร    1(0-3-0) 

  Field Trip to Food Plants 

  เง่ือนไขของการลงทะเบียน  คือ   นักศึกษาทีล่งทะเบียนเรียนต้องอยู่ในระดับ ปี

ที ่ 3, 4 

ศึกษาดูงานดา้นท่ีเก่ียวขอ้งกบั กระบวนการแปรรูปอาหาร  การควบคุมคุณภาพ

อาหารการจดัการในระบบอุตสาหกรรมในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารต่าง ๆ  มีการจดักลุ่ม

อภิปรายหลงัจากดูงาน 

 

5503104 ภาษาองักฤษในการทาํงาน     3(3-0-6) 

  English  for  Work 

                            พฒันาทกัษะในการนาํเสนอตนเอง  เพื่อเขา้สู่โลกของการทาํงาน  การเขียน

จดหมายสมคัรงาน  การสัมภาษณ์งาน  การเขียนบนัทึก  การฝึกเพื่อโตต้อบทางดา้นทกัษะการ

สนทนา และ การฟังเพื่อการติดต่อ การใชภ้าษาองักฤษกบั อินเทอร์เนท 

 

                    17.6.2.3  วชิาพืน้ฐานวชิาชีพและวชิาชีพ 

 

รหัสวชิา ช่ือและคําอธิบายรายวชิา                น(ท-ป-ค)  

5073801 การเตรียมฝึกประสบการณ์วิชาชีพวทิยาศาสตร์ 

และเทคโนโลยกีารอาหาร      2(90)                             

  Preparation for Professional Experience in Food Science and       

Technology  

                           จดัให้มีกิจกรรมเพื่อเตรียมความพร้อมของผูเ้รียนก่อนออกฝึกประสบการณ์

วิชาชีพทางเทคโนโลยีการอาหาร  เช่น  ดา้นอุตสาหกรรมอาหาร  ในดา้นการรับรู้ลกัษณะและ

โอกาสของการประกอบอาชีพ  การพฒันาตวัผูเ้รียนให้มีความรู้ ทกัษะ เจตคติ แรงจูงใจ และ

คุณลักษณะท่ีเหมาะสมกับวิชาชีพ   โดยการกระทําให้สถานการณ์หรือรูปแบบต่าง ๆ ซ่ึง

เก่ียวขอ้งกบัการเรียนรู้ปัญหาทางดา้นวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร  การใช้เคร่ืองมือ
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เคร่ืองจกัรทางอุตสาหกรรมทั้งในด้านเคร่ืองมือแปรรูปอาหาร  และการวิเคราะห์ตรวจสอบ

คุณภาพอาหาร 

 

5074802       การฝึกประสบการณ์วชิาชีพด้านอุตสาหกรรมอาหาร           5(450) 

     Field Experience in Food Industry    

รายวชิาทีต้่องสอบผ่านมาก่อน  :   5073801  การเตรียมฝึกประสบการณ์

วชิาชีพวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร  

  การฝึกประสบการณ์ดา้นกระบวนการผลิตและการควบคุมคุณภาพอาหารใน

โรงงานอาหารและองค์กรท่ีเก่ียวขอ้งทั้งภาครัฐและเอกชน โดยทาํการศึกษาขั้นตอนการผลิต 

การดาํเนินธุรกิจและการประกนัคุณภาพอาหาร  การสุขาภิบาลโรงงานอาหาร และการจดัการ

องค์กรในเชิงระบบมาตรฐาน  มีการเสนอรายงานเป็นรูปเล่ม และมีการสอบปากเปล่า จดักลุ่ม

อภิปราย และทดลองค้นคว้าพัฒ นาด้านผลิตภัณ ฑ์ อาหาร โดยใช้พื้ นฐานจากการฝึก

ประสบการณ์เสนอต่ออาจารยผ์ูค้วบคุมเพื่อวดัความสาํเร็จในการฝึกประสบการณ์ 

 

   17.6.3   หมวดวชิาเลือกเสรี    

         ให้เลือกเรียนรายวิชาใด ๆ  ในหลกัสูตรมหาวิทยาลยัราชภฏั

นครปฐม โดยไม่ซํ้ ากบัรายวชิาท่ีเคยเรียนมาแลว้        

 

18.  การประกนัคุณภาพของหลกัสูตร 

 หลกัสูตรไดมี้การประกนัคุณภาพของหลกัสูตร  ในประเด็นต่างๆ  ดงัน้ี 

          18.1  การบริหารหลกัสูตร 

             หลักสูตร มีคณะกรรมการบริหารหลักสูตร  ทําหน้าท่ีกําหนด นโยบาย  

แผนงาน  และแผนปฏิบติัดงั ต่อไปน้ี 

18.1.1  ร่วมกําหนดปรัชญา  และวัตถุประสงค์ของหลักสูตรให้มีความ

สอดคล้องกับแผนพฒันาเศรษฐกิจ  และสังคมแห่งชาติโดยยึดหลักมาตรฐานวิชาการและ

วชิาชีพในระดบัอุดมศึกษา 

18.1.2 ร่วมกาํหนดคุณสมบติัของผูเ้ขา้ศึกษา  คุณลกัษณะของบณัฑิต  และ

พฒันาคุณสมบัติบัณฑิตให้มีมาตรฐาน และตรงตามคุณลักษณะของบณัฑิตท่ีผูใ้ช้บณัฑิต

ตอ้งการ 
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