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1. ช่ือหลกัสูตร 

  ช่ือภาษาไทย       ศิลปศาสตรบณัฑิต   สาขาวชิาการจดัการอาหาร   

  ช่ือภาษาองักฤษ       Bachelor of  Arts  Program  in  Food Management 
 

2.   ช่ือปริญญา 

   ช่ือเตม็(ภาษาไทย)   ศิลปศาสตรบณัฑิต (การจดัการอาหาร)  

  ช่ือเตม็(ภาษาองักฤษ) Bachelor of  Arts  (Food Management) 

            ช่ือยอ่   (ภาษาไทย)   ศศ.บ. (การจดัการอาหาร) 

                ช่ือยอ่(ภาษาองักฤษ)   B.A. (Food Management) 
 

3. หน่วยงานที่รับผดิชอบ 

   คณะวทิยาศาสตร์และเทคโนโลย ี

   มหาวทิยาลยัราชภฏันครปฐม  
             

4. ปรัชญาและวตัถุประสงค์ 

       4.1  ปรัชญา 

 มุ่งผลิตบณัฑิตท่ีมีความรู้ความสามารถดา้นการจดัการอาหารบนพื้นฐานของระบบการบริหาร

จดัการท่ีดี  มีความพร้อมในการพฒันาตนเองสู่การประกอบอาชีพอิสระหรือการบริหารงานในระดบัสูง  มี

จริยธรรมและจรรยาวชิาชีพ เพื่อตอบสนองต่อยทุธศาสตร์การพฒันาคนและสังคมท่ีมีคุณภาพ   
 

 4.2 วตัถุประสงค์ 

  4.2.1    เพื่อผลิตบณัฑิตใหมี้ความรู้ความสามารถดา้นการจดัการอาหารและพฒันาตนเองสู่

ระบบการบริหารจดัการท่ีดี 

                 4.2.2    เพื่อผลิตบณัฑิตใหมี้ทกัษะดา้นการจดัการอาหาร  และนาํไปประยกุตใ์ชใ้นการ

ประกอบอาชีพอิสระอยา่งมีประสิทธิภาพ 

   4.2.3    เพื่อผลิตบณัฑิตท่ีมีเจตคติท่ีดีดา้นการจดัการอาหาร  มีจริยธรรมและจรรยาวชิาชีพ      

มีความรับผดิชอบต่อสังคม 

   4.2.4   เพื่อผลิตบัณฑิตท่ีตอบสนองความต้องการของตลาดแรงงานและสอดคล้องกับ

ยทุธศาสตร์การพฒันาประเทศ 
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5. กาํหนดการเปิดสอน  

 ปีการศึกษา  2552   

 

6. คุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา     

 ผูมี้สิทธ์ิสมคัรเขา้รับการคดัเลือกเขา้ศึกษา  ตอ้งมีคุณสมบติัดงัต่อไปน้ี 

 6.1   เป็นผูส้าํเร็จการศึกษาระดบัมธัยมศึกษาตอนปลาย หรือเทียบเท่า  

 6.2   มีคุณสมบติัครบถว้นตามท่ีมหาวทิยาลยัราชภฏันครปฐมกาํหนด 

  

7. การคัดเลือกผู้เข้าศึกษา 

 การคดัเลือกผูส้มคัรเขา้เป็นนกัศึกษา  ใหเ้ป็นไปตามประกาศของมหาวทิยาลยัราชภฏันครปฐม 

 

8. ระบบการศึกษา 

  8.1 การจดัการศึกษา 

   การจดัการศึกษา  ใชร้ะบบการศึกษาแบบทวภิาค  โดยหน่ึงปีการศึกษาแบ่งออกเป็น  2  ภาค

การศึกษาปกติ  มีระยะเวลาศึกษาหน่ึงภาคการศึกษาปกติไม่นอ้ยกวา่  15  สัปดาห์  ทั้งน้ีอาจจะมีภาคฤดูร้อน

ได ้  โดยมีระยะเวลาและจาํนวนหน่วยกิตท่ีมีสัดส่วนเทียบเคียงกนัไดก้บัภาคการศึกษาปกติ  ช่วงการศึกษามี

กาํหนดเวลาเปิดการเรียนการสอนใหเ้ป็นไปตามประกาศของมหาวทิยาลยัราชภฏันครปฐม 

 8.2 การกาํหนดหน่วยกิต 

  8.2.1 รายวชิาภาคทฤษฎีท่ีใชร้ะยะเวลาบรรยายหรืออภิปรายปัญหาไม่นอ้ยกวา่  15  ชัว่โมงต่อ

ภาคการศึกษาปกติ  ใหมี้ค่าเท่ากบั  1  หน่วยกิตระบบทวิภาค 

  8.2.2 รายวชิาปฏิบติัท่ีใชเ้วลาฝึกหรือทดลองไม่นอ้ยกวา่  30  ชัว่โมงต่อภาคการศึกษาปกติใหมี้

ค่าเท่ากบั  1  หน่วยกิตระบบทวภิาค 

  8.2.3 การฝึกงานหรือฝึกภาคสนามท่ีใชเ้วลาฝึกไม่นอ้ยกวา่  45  ชัว่โมงต่อภาคการศึกษาปกติ

ใหมี้ค่าเท่ากบั  1  หน่วยกิตระบบทวภิาค 

  8.2.4 การทาํโครงงานหรือกิจกรรมการเรียนอ่ืนใดตามท่ีไดรั้บมอบหมายท่ีใชเ้วลาทาํโครงงาน

หรือกิจกรรมนั้น ๆ ไม่นอ้ยกวา่  45  ชัว่โมงต่อภาคการศึกษาปกติ  ใหมี้ค่าเท่ากบั  1  หน่วยกิตระบบทวภิาค 

 

9. ระยะเวลาการศึกษา 

 สาํเร็จการศึกษาไดไ้ม่ก่อน 6 ภาคการศึกษาปกติโดยใชเ้วลาศึกษาอยา่งมากไม่เกิน 8 ปีการศึกษาปกติ

สาํหรับการลงทะเบียนเรียนแบบเตม็เวลา   
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17.   หลกัสูตร 

17.1    จํานวนหน่วยกติรวม 

หน่วยกิตรวมตลอดหลกัสูตร  จาํนวนไม่นอ้ยกวา่              140  หน่วยกิต 
 

 17.2    โครงสร้างหลกัสูตร 

  17.2.1  หมวดวชิาศึกษาทัว่ไป  จาํนวนไม่นอ้ยกวา่   30  หน่วยกติ 
 

             17.2.1.1   กลุ่มวชิาภาษา  บงัคบั    9   หน่วยกิต 

             17.2.1.2   กลุ่มวชิามนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์  บงัคบั 6   หน่วยกิต 

             17.2.1.3   กลุ่มวชิาวทิยาศาสตร์กบัคณิตศาสตร์  บงัคบั 6   หน่วยกิต 

              ข้อกาํหนดเฉพาะ   ใหเ้ลือกเรียนในกลุ่มวชิา วทิยาศาสตร์กบัคณิตศาสตร์อีก             

6 หน่วยกิต   และเลือกเรียนกลุ่มวชิาใดก็ไดอี้กไม่นอ้ยกวา่ 3 หน่วยกิต 
 

 17.2.2  หมวดวชิาเฉพาะ  จาํนวนไม่นอ้ยกวา่              104 หน่วยกติ 
 

                                           17.2.2.1  วชิาแกน  จาํนวนไม่นอ้ยกวา่                      51 หน่วยกิต 

                                         17.2.2.2  วชิาเฉพาะดา้น/วชิาเอก  จาํนวนไม่นอ้ยกวา่    45  หน่วยกิต 

    -  บงัคบั จาํนวนไม่นอ้ยกวา่   24  หน่วยกิต 

    -  เลือกเรียนจาํนวนไม่นอ้ยกวา่    21  หน่วยกิต 

17.2.2.3  วชิาพื้นฐานวชิาชีพและวชิาชีพ จาํนวนไม่นอ้ยกวา่   8  หน่วยกิต 
                                             

17.2.3 หมวดวชิาเลือกเสรี  จํานวนไม่น้อยกว่า  6  หน่วยกติ 
 

17.3  รายวชิา  

 17.3.1  หมวดวชิาศึกษาทัว่ไป 30       หน่วยกติ 
 

   1.  กลุ่มวชิาภาษา  ใหเ้รียนจาํนวนไม่นอ้ยกวา่    9  หน่วยกิต 

     รายวชิาบังคับ    9   หน่วยกิต  

     รหสั  ช่ือวชิา                                                    น(ท-ป-ค) 

1500105   ภาษาไทยเพื่อการส่ือสาร     3(3-0-6)   

  Thai for Communication 

1500106   ภาษาองักฤษเพื่อการส่ือสาร     3(3-0-6)   

  English for Communication 

1500107  ภาษาองักฤษเพื่อทกัษะการอ่าน    3(3-0-6)   

                English for Reading Skills 



 20 

  รายวชิาเลือก        

     รหสั  ช่ือวชิา                                                    น(ท-ป-ค) 

1500108  ภาษาจีนเพื่อการส่ือสาร     3(3-0-6)   

                Chinese for Communication 

1500109  ภาษาญ่ีปุ่นเพื่อการส่ือสาร     3(3-0-6)   

             Japanese for Communication   

1500110  ภาษาเกาหลีเพื่อการส่ือสาร     3(3-0-6)   

                Korean for Communication 

1500111  ภาษาจีนเพื่อการส่ือสารเชิงสังคมและวฒันธรรม  3(3-0-6)   

                Chinese for Socio-cultural Communication 

1500112  ภาษาญ่ีปุ่นเพื่อการส่ือสารเชิงสังคมและวฒันธรรม  3(3-0-6)   

                Japanese for Socio-cultural Communication 

1500113  ภาษาเกาหลีเพื่อการส่ือสารเชิงสังคมและวฒันธรรม  3(3-0-6)   

                Korean for Socio-cultural Communication 

1500114  สนทนาภาษาจีนในการทาํงาน    3(2-2-5)   

                Chinese Conversation for Work 

1500115  สนทนาภาษาญ่ีปุ่นในการทาํงาน    3(2-2-5)   

                Japanese Conversation for Work    

1500116  สนทนาภาษาเกาหลีในการทาํงาน    3(2-2-5)   

  Korean Conversation for Work    

 

   2. กลุ่มวชิามนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ ใหเ้รียนจาํนวนไม่นอ้ยกวา่ 6 หน่วยกิต 

     รายวชิาบังคับ    6   หน่วยกิต  

     รหสั  ช่ือวชิา                                                    น(ท-ป-ค) 

2000103  จริยธรรมและทกัษะชีวติ     3(3-0-6)   

                              Ethics and Life Skills 

2500105  วถีิไทยและวถีิโลก      3(3-0-6)   

                              Thai and World Life Style 
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     รายวชิาเลือก  

     รหสั  ช่ือวชิา                                                    น(ท-ป-ค) 

2000104   สุนทรียศาสตร์แห่งชีวติ     3(3-0-6)   

 Aesthetics for Life 

2000105  จิตวทิยาและการพฒันาตน     3(3-0-6)   

 Psychology and Self-Development 

2500106   มนุษยก์บัส่ิงแวดลอ้ม      3(3-0-6)   

                  Man and Environment 

2500107   ทวารวดีศึกษา      3(3-0-6)   

                               Dhavaravadee Studies  

2500108   กฎหมายในชีวติประจาํวนั     3(3-0-6)   

                  Laws in Daily Life 
 

3.  กลุ่มวชิาวทิยาศาสตร์กบัคณติศาสตร์  ใหเ้รียนจาํนวนไม่นอ้ยกวา่  6  หน่วยกิต 

          รายวชิาบังคับ    6  หน่วยกิต    

     รหสั  ช่ือวชิา                                                    น(ท-ป-ค) 

 4000109   สารสนเทศและเทคโนโลยสีารสนเทศเพื่อการเรียนรู้  3(2-2-5)   

                               Information and Information Technology for Learning   

 4000110   การคิดและการตดัสินใจ     3(2-2-5)   

                               Thinking and Decision Making 

ข้อกาํหนดเฉพาะ 

ใหเ้ลือกเรียนกลุ่มวชิาวทิยาศาสตร์กบัคณิตศาสตร์อีก  6  หน่วยกิต 
 

  รายวชิาเลือก        

     รหสั  ช่ือวชิา                                                    น(ท-ป-ค) 

 4000111   วทิยาศาสตร์เพื่อคุณภาพชีวติ     3(3-0-6)   

                  Science for Quality of Life 

 4000112   วทิยาศาสตร์การกีฬาและนนัทนาการ    3(2-2-5)   

                               Sports Science and Recreation 

 4000113   คณิตศาสตร์ในชีวติประจาํวนั     3(3-0-6)   

                               Mathematics in Daily Life 

 4000114   เทคโนโลยใีนชีวติประจาํวนั     3(2-2-5)   

                               Technology in Daily Life 
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4000115   เทคโนโลยสีารสนเทศ     3(2-2-5)   

                               Information Technology 
 

 ข้อกาํหนดทัว่ไป 

 ใหเ้ลือกเรียนกลุ่มวชิาใดกลุ่มวชิาหน่ึงอีกไม่นอ้ยกวา่ 3 หน่วยกิต 

 

17.3.2 หมวดวชิาเฉพาะจํานวนไม่น้อยกว่า  104  หน่วยกิต มีรายละเอยีดดังนี้ 

17.3.2.1  วชิาแกน  จํานวนไม่น้อยกว่า   51  หน่วยกติ 

     รหสั  ช่ือวชิา                                                    น(ท-ป-ค) 

 1551605  ภาษาองักฤษธุรกิจ 1  3(3-0-6)  

   Business English 1 

 1551606  ภาษาองักฤษธุรกิจ 2  3(3-0-6)  

    Business English 2 

 2562302    กฎหมายธุรกิจ  3(3-0-6) 

   Business Laws 

 3504101  จริยธรรมทางธุรกิจ     3(3-0-6) 

       Business Ethics 

 3521101   หลกัการบญัชีชั้นตน้ 1  3(2-2-5) 

                               Principles of Accounting 1 

 3531101  การเงินธุรกิจ                                                                             3(3-0-6) 

   Business Finance 

 3541101   หลกัการตลาด  3(3-0-6) 

   Principles of Marketing 

 3561101  องคก์ารและการจดัการ 3(3-0-6) 

   Organization and Management 

 3562307  การบริหารการผลิต  3(3-0-6) 

     Production  Management  

 3591105  เศรษฐศาสตร์ทัว่ไป  3(3-0-6)  

  General Economics 

 4112105  สถิติธุรกิจ                                                                                3(3-0-6)  

       Business Statistics 
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  4511101  หลกัการประกอบอาหาร      3(2-2-5) 

     Principles of  Food  Preparation 

  4513206  การเตรียมและการบริการอาหารในสถาบนั   3(2-2-5) 

    Institutional  Food  Preperation and  Service 

 4513310   การสุขาภิบาลและการควบคุมคุณภาพอาหาร      3(3-0-6) 

  Food  Sanitation and  Quality  Control 

 4532302*   การจดัการอาหารและเคร่ืองด่ืม 3(2-2-5)  

   Food and Beverage Management      

 4533303*   การควบคุมตน้ทุนอาหารและเคร่ืองด่ืม 3(3-0-6)   

   Food and Beverage Cost Control 

 4533304*   การจดัการภตัตาคารและงานจดัเล้ียง                            3(2-2-5) 

  Restaurant and Banquet Management 

  

17.3.2.2  วชิาเฉพาะด้าน/วชิาเอก  จํานวนไม่น้อยกว่า  45  หน่วยกติ 

               บังคับเรียน  จํานวนไม่น้อยกว่า  24  หน่วยกติ 

     รหสั  ช่ือวชิา                                                    น(ท-ป-ค) 

 4512202  อาหารไทย 3(2-2-5) 

   Thai  Food   

 4513204  อาหารนานาชาติ 3(2-2-5) 

   International  Food   

 4513205*   ขนมอบและการตกแต่ง                                                             3(2-2-5) 

      Bakery and Decoration 

 4513207* อาหารเพื่อสุขภาพ                                                                 3(3-0-6) 

   Food for Health  

 4514311* การประกอบอาหารเพื่อการคา้ 3(2-2-5) 

    Commercial  Food  Preparation 

 4514314   การพฒันาผลิตภณัฑอ์าหารและการประเมินคุณภาพ 3(2-2-5) 

  โดยประสาทสัมผสั  

         Product  Development and  Sensory  Evaluation 

  4522201   โภชนศาสตร์ 3(3-0-6) 

      Nutrition 
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 4534410* สัมมนาทางดา้นการจดัการอาหาร 1(1-0-2)  

   Seminar in Food  Management  

 4534411* การวจิยัทางดา้นการจดัการอาหาร 2(1-2-3)  

    Research in  Food  Management 

 

เลือกเรียน จากรายวชิากลุ่มใดกลุ่มหน่ึงต่อไปนี ้จํานวนไม่น้อยกว่า  21  หน่วยกติ 

     กลุ่มที ่1  กลุ่มวชิาการอาหารและกลุ่มวชิาทีเ่กีย่วข้อง 

     รหสั  ช่ือวชิา                                                    น(ท-ป-ค) 

 4512203  ขนมไทย 3(2-2-5) 

   Thai  Dessert 

 4513208  อาหารมงัสวิรัติ                                       3(2-2-5) 

   Vegetarian Food 

 4513209  เคร่ืองด่ืม                                                                               3(2-2-5) 

   Beverage  

 4514312* การจดัการอาหารโตะ๊จีน                                                   3(2-2-5) 

   Chinese Banquet  Management  

4514313   การแปรรูปอาหาร 3(2-2-5) 

   Food Processing   

4514315   บรรจุภณัฑอ์าหาร 3(2-2-5) 

   Food Packaging 

  4522302   โภชนศาสตร์มนุษย ์ 3(3-0-6) 

    Human Nutrition 

  4523303   โภชนศาสตร์ครอบครัว 3(2-2-5) 

    Family Nutrition 

  4523304*   โภชนาการและการจดับริการอาหารสาํหรับเด็กก่อนวยัเรียน 3(2-2-5) 

    Nutrition and Food Service for Preschool Children 

  4523305*    โภชนาการและการจดับริการอาหารสาํหรับผูสู้งอาย ุ 3(2-2-5) 

    Nutrition and Food Service for Elderly 

  4523306* หลกัการจดัอาหารในโรงพยาบาล 3(2-2-5) 

   Principles  of  Dietary  and  Therapeutic  Nutrition in Hostpital 

 4524407  โภชนบาํบดั 3(2-2-5) 

       Diet Therapy 
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 4532105  การแกะสลกัผกัและผลไม ้ 3(2-2-5) 

     Vegetable and Fruit Carving 

 4532306* การสร้างสรรคอ์าหารเพื่อธุรกิจ                                3(2-2-5) 

   Food Creation Business  

 4533108* การพฒันาบุคลิกภาพในงานบริการ 3(2-2-5) 

   Personality Development in Hospitality  

  4533109*  การประชาสัมพนัธ์ทางธุรกิจอาหาร 3(2-2-5)  

   Food Business Public Relations 

   4533207*   ธุรกิจการจดัดอกไมใ้นงานเล้ียง 3(2-2-5)              

     Floral Arrangement  Business  Management 

  

 กลุ่มที ่2  กลุ่มวชิาการจัดการและบริหาร 

     รหสั  ช่ือวชิา                                                    น(ท-ป-ค) 

 3532202   การภาษีอากรธุรกิจ 3(3-0-6) 

    Business Taxation 

 3543101   การบริหารการตลาด 3(3-0-6) 

  Marketing Management 

 3543105   กลยทุธ์การตลาด 3(3-0-6) 

   Marketing Strategies 

 3561401   การบริหารทรัพยากรมนุษย ์ 3(3-0-6) 

   Human Resource Management 

 3561402   ระบบสารสนเทศเพื่อการบริหารทรัพยากรมนุษย ์ 3(3-0-6) 

   Information Systems for Human Resources Management 

 3562303  การจดัการคุณภาพ 3(3-0-6) 

   Quality Management 

3562410   มนุษยสัมพนัธ์ในองคก์าร 3(3-0-6) 

   Human Relations in Organization 

 3563202   การจดัการธุรกิจขนาดกลางและขนาดเล็ก 3(3-0-6) 

  Small and Medium Business Mangement 

 3563203   การเป็นผูป้ระกอบการ   3(3-0-6) 

   Entrepreneurships 
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 3563304   การจดัการธุรกิจแฟรนไชส์ 3(3-0-6) 

   Franchise Management 

 3564201   การจดัการเชิงกลยทุธ์ 3(3-0-6) 

  Strategic Management 

 3604506  โปรแกรมสาํเร็จรูปสมยัใหม่สาํหรับธุรกิจ      3(2-2-5) 

     Modern Business Application Software 
 

    17.3.2.3   วชิาพืน้ฐานวชิาชีพและวชิาชีพ จํานวนไม่น้อยกว่า     8     หน่วยกติ 

     รหสั  ช่ือวชิา                                                    หน่วยกิต  (ชัว่โมง) 

        4544401  การเตรียมฝึกประสบการณ์วิชาชีพทกัษะพื้นฐานอาหารและ  - (1000) 

    การจดัการอาหาร  

    Preparation  for  Professional Experience in Basic Food Skill  

    and  Food Management  

        4544402   การฝึกประสบการณ์วชิาชีพทางดา้นการจดัการอาหาร  2(180) 

    Field  Experience  in  Food  Management  

     4544403   สหกิจศึกษา  6(540) 

    Cooperative  Education 
 

ข้อกาํหนดเฉพาะ 

 นกัศึกษาตอ้งผา่นรายวชิา 4544401 การเตรียมฝึกประสบการณ์วชิาชีพทกัษะพื้นฐานอาหารและการ

จดัการอาหาร (Preparation  for  Professional Experience in Basic Food Skill and Food Management) 

จาํนวนไม่นอ้ยกวา่ 1000 ชัว่โมงและไดค้่าระดบัคะแนนไม่ตํ่ากวา่ P โดยไม่นบัหน่วยกิตรวมในเกณฑก์าร

สาํเร็จหลกัสูตร 

 

           17.3.3   หมวดวชิาเลือกเสรี  จํานวนไม่น้อยกว่า     6   หน่วยกติ 

   ใหเ้ลือกเรียนรายวชิาใด ๆ  ในหลกัสูตรมหาวทิยาลยัราชภฏันครปฐม  โดยไม่ซํ้ ากบัรายวชิาท่ี

เคยเรียนมาแลว้ 

 

หมายเหตุ 

  *  เป็นรายวชิาเปิดใหม่ 
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            17.4   ความหมายของเลขรหัสวชิา 

 

 

  

 

 

 

 

 

เลขตวัท่ี 1 - 3  บ่งบอกถึงหมวดวชิาและหมู่วชิา    

เลขตวัท่ี 4  บ่งบอกถึงระดบัความยากง่ายหรือชั้นปี 

เลขตวัท่ี 5  บ่งบอกถึงลกัษณะเน้ือหาวชิา 

เลขตวัท่ี 6,7  บ่งบอกถึงลาํดบัก่อนหลงัของวชิา 

 

หมวดวชิาการจัดการอาหาร  ไดจ้ดัหมู่วชิาไวด้งัน้ี 

รหัส หมู่วชิา 

  451 หมู่วชิาอาหาร 

  452 หมู่วชิาโภชนาการ 

 453 หมู่วชิาการจดัการอาหารและการจดัการเชิงธุรกิจ 

  454 หมู่วชิาเตรียมฝึกและฝึกประสบการณ์วชิาพื้นฐานวชิาชีพและวชิาชีพ 
 

 ความหมายของเลขหน่วยกติ 

 หน่วยกิตและชัว่โมงเรียน  กาํหนดไว ้ 2  รูปแบบ  ดงัน้ี 

 1. หน่วยกิต (ทฤษฎี – ปฏิบติั – คน้ควา้)  เช่น  3(3-0-6)  หน่วยกิต   3(2-2-5)  หน่วยกิต   

 2. หน่วยกิต (ชัว่โมง)  เช่น  5(450)  หน่วยกิต  โดยมีความหมายดงัน้ี 

  ตวัเลขหนา้วงเล็บ  หมายถึง  จาํนวนหน่วยกิต 

  ตวัเลขในวงเล็บ  หมายถึง  จาํนวนชัว่โมงท่ีฝึกภาคปฏิบติั 

 

1 2 3 4 5 6 7 

ลาํดบัก่อนหลงั 
ลกัษณะเน้ือหา 

ระดบัความยากง่าย หรือชั้นปี 

หมวดวชิาและหมู่วชิา 
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 17.5   แผนการศึกษา  : สาขาวชิา  การจดัการอาหาร 

 

ปีที ่ 1   ภาคการศึกษาที ่1 

รหัส ช่ือวชิา น(ท-ป-ค) 

1500105 ภาษาไทยเพื่อการส่ือสาร 3 (3-0-6) 

2000103 จริยธรรมและทกัษะชีวติ 3 (3-0-6) 

3561104 องคก์ารและการจดัการ 3 (3-0-6) 

3591105 เศรษฐศาสตร์ทัว่ไป 3 (3-0-6) 

4000109 สารสนเทศและเทคโนโลยสีารสนเทศเพื่อการเรียนรู้ 3 (2-2-5) 

4511101 หลกัการประกอบอาหาร 3 (2-2-5) 

   

 รวม      18 หน่วยกติ  

 

 

ปีที ่1 ภาคการศึกษาที ่2  
 

รหัส ช่ือวชิา น(ท-ป-ค) 

1500106 ภาษาองักฤษเพื่อการส่ือสาร 3 (3-0-6) 

2500105 วถีิไทยและวถีิโลก 3 (3-0-6) 

3521101 หลกัการบญัชีชั้นตน้ 1 3 (2-2-5) 

3541101 หลกัการตลาด 3 (3-0-6) 

4000110 การคิดและการตดัสินใจ 3 (2-2-5) 

4522201 โภชนศาสตร์ 3 (3-0-6) 

   

 รวม   18  หน่วยกติ  
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ปีที ่2 ภาคการศึกษาที ่1  

 

รหัส ช่ือวชิา น(ท-ป-ค) 

1500107 ภาษาองักฤษเพื่อทกัษะการอ่าน 3 (3-0-6) 

1551605 ภาษาองักฤษธุรกิจ  1 3 (3-0-6) 

3504101 จริยธรรมทางธุรกิจ 3 (3-0-6) 

3531101 การเงินธุรกิจ 3 (3-0-6) 

4000111 วทิยาศาสตร์เพื่อคุณภาพชีวติ 3 (3-0-6) 

4512202 อาหารไทย 3 (2-2-5) 

xxxxxxx วชิาเฉพาะดา้น/วชิาเอก (เลือก)         3 หน่วยกิต 

   

 รวม   21  หน่วยกติ  

  

 

ปีที ่2 ภาคการศึกษาที ่2 
 

รหัส ช่ือวชิา น(ท-ป-ค) 

1500108 ภาษาจีนเพื่อการส่ือสาร 3 (3-0-6) 

1551606 ภาษาองักฤษธุรกิจ  2 3 (3-0-6) 

2562302 กฎหมายธุรกิจ 3 (3-0-6) 

4000115 เทคโนโลยสีารสนเทศ 3 (3-0-6) 

4112105 สถิติธุรกิจ 3 (3-0-6) 

4532302 การจดัการอาหารและเคร่ืองด่ืม 3 (2-2-5) 

xxxxxxx วชิาเฉพาะดา้น/วชิาเอก (เลือก)         3 หน่วยกิต 

   

 รวม  21  หน่วยกติ  

 

 

ปีที ่2 ภาคฤดูร้อน 

รหัส ช่ือวชิา น(ช่ัวโมง) 

4544401 การเตรียมฝึกประสบการณ์วิชาชีพทกัษะพื้นฐาน

อาหารและการจดัการอาหาร    

- (500)  
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ปีที ่3 ภาคการศึกษาที ่1 
 

รหัส ช่ือวชิา น(ท-ป-ค) 

4513204 อาหารนานาชาติ 3 (2-2-5) 

4513207 อาหารเพื่อสุขภาพ 3 (3-0-6) 

4513310 การสุขาภิบาลและการควบคุมคุณภาพอาหาร 3 (3-0-6) 

4533303 การควบคุมตน้ทุนอาหารและเคร่ืองด่ืม 3 (3-0-6) 

xxxxxxx วชิาเฉพาะดา้น / วชิาเอก (เลือก)     3  หน่วยกิต 

xxxxxxx วชิาเลือกเสรี    3  หน่วยกิต 

   

 รวม   18  หน่วยกติ  

 

 

ปีที ่3 ภาคการศึกษาที ่2  
 

รหัส ช่ือวชิา น(ท-ป-ค) 

3562307 การบริหารการผลิต 3 (3-0-6) 

4513205 ขนมอบและการตกแต่ง 3 (2-2-5) 

4513206 การเตรียมและการบริการอาหารในสถาบนั 3 (2-2-5) 

4533304 การจดัการภตัตาคารและงานจดัเล้ียง 3 (2-2-5) 

xxxxxxx วชิาเฉพาะดา้น/วชิาเอก (เลือก)     9 หน่วยกิต 

   

 รวม     21  หน่วยกติ  
 

 

 

ปีที ่3 ภาคฤดูร้อน 

รหัส ช่ือวชิา น(ช่ัวโมง) 

4544401 การเตรียมฝึกประสบการณ์วิชาชีพทกัษะพื้นฐาน

อาหารและการจดัการอาหาร    

- (500) 
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ปีที ่4 ภาคการศึกษาที ่1  
 

รหัส ช่ือวชิา น(ท-ป-ค) 

4514311 การประกอบอาหารเพื่อการคา้ 3 (2-2-5) 

4514314 การพฒันาผลิตภณัฑอ์าหารและการประเมินคุณภาพ

โดยประสาทสัมผสั 

3 (2-2-5) 

4534410 สัมมนาทางดา้นการจดัการอาหาร 1 (1-0-2) 

4534411 การวจิยัทางดา้นการจดัการอาหาร 2 (1-2-3) 

4544402 การฝึกประสบการณ์วชิาชีพทางดา้นการจดัการอาหาร          2 (180) 

xxxxxxx วชิาเฉพาะดา้น / วชิาเอก (เลือก)     3  หน่วยกิต 

xxxxxxx วชิาเลือกเสรี    3  หน่วยกิต 

   

 รวม   17  หน่วยกติ 

 

 

ปีที ่4 ภาคการศึกษาที ่2   
 

รหัส ช่ือวชิา น(ท-ป-ค) 

4544403 สหกิจศึกษา          6 (540) 

   

 รวม   6  หน่วยกติ  
 

 

 

 หมวดวชิาศึกษาทัว่ไป 30  หน่วยกิต 

 หมวดวชิาเฉพาะ        104  หน่วยกิต 

 หมวดวชิาเลือกเสรี   6   หน่วยกิต 

 รวม 140  หน่วยกติ 
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 17.6  คําอธิบายรายวชิา 

         17.6.1 หมวดวชิาการศึกษาทัว่ไป 

        17.6.1.1  กลุ่มวชิาภาษา  ใหเ้รียนจาํนวนไม่นอ้ยกวา่  9  หน่วยกิต 

รายวชิาบังคับ 

1500105 ภาษาไทยเพ่ือการส่ือสาร      3(3-0-6)  

Thai for Communication     

การพฒันาทกัษะการใชภ้าษาไทยใหส้ามารถส่ือสารไดอ้ยา่งมีประสิทธิภาพ  สามารถฟังเพื่อ

จบัใจความสาํคญั  อ่านจบัใจความ  อ่านตีความและอ่านขยายความ  ฝึกพูดในสถานการณ์ต่าง ๆ และนาํเสนอ

ผลการ     สืบคน้โดยเนน้กระบวนการทกัษะสัมพนัธ์ทางภาษา 
 

1500106   ภาษาองักฤษเพ่ือการส่ือสาร     3(3-0-6)   

   English for Communication    

    การพฒันาทกัษะภาษาองักฤษเพื่อการส่ือสารในสถานการณ์ต่าง ๆ ในชีวิตประจาํวนั การ

ทกัทาย การกล่าวลา การแนะนาํตนเองและผูอ่ื้น  การขอบคุณ การขอโทษ  และการแสดงความเห็นใจ  การ

ขอร้อง  และการเสนอความช่วยเหลือ  การเช้ือเชิญและการให้คาํแนะนํา การบรรยายลกัษณะบุคคลและ

ส่ิงของ  การถามและการให้ขอ้มูลเก่ียวกบัสถานท่ี  การซ้ือขายสินคา้และการบริการ  การแสดงความคิดเห็น  

และการติดต่อทางโทรศพัท ์
 

1500107   ภาษาองักฤษเพีอ่ทกัษะการอ่าน     3(3-0-6)   

English for Reading Skills    

     การพัฒนาทักษะการอ่าน การใช้พจนานุกรมช่วยในการอ่าน  การอ่านเพื่อหาข้อมูลท่ี

ตอ้งการ      การอ่านส่ือส่ิงพิมพ ์การอ่านประกาศ การอ่านคาํสั่งทัว่ไป เทคนิคการอ่านเพื่อจบัใจความสําคญั  

การอ่านเพื่อเขียนสรุปความ  ตลอดจนการกรอกแบบฟอร์มต่าง ๆ การเขียนจดหมายอิเล็กทรอนิกส์  การเขียน

จดหมายสมคัรงานและประวติัยอ่ 
 

รายวชิาเลือก        

1500108  ภาษาจีนเพ่ือการส่ือสาร      3(3-0-6)   

    Chinese for Communication     

   การพฒันาทกัษะการใช้ภาษาจีนเพื่อการส่ือสารในชีวิตประจาํวนั  เช่น การทกัทาย  การลา  

การแนะนาํตนเองและผูอ่ื้น  การกล่าวคาํขอบคุณและขอโทษ การสั่งอาหาร  เคร่ืองด่ืม  การซ้ือของ  การถาม

ตอบขอ้มูลเก่ียวกบัตนเอง ผูอ่ื้น และสถานท่ี การอ่านป้ายประกาศ และการกรอกแบบฟอร์มต่าง ๆ   
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1500109   ภาษาญีปุ่่นเพ่ือการส่ือสาร     3(3-0-6)   

    Japanese for Communication     

      การพัฒนาทักษะการใช้ภาษาญ่ีปุ่นเพื่อการส่ือสารในชีวิตประจาํวนั  เช่น  การทกัทาย      

การลา   การแนะนาํตนเองและผูอ่ื้น  การกล่าวคาํขอบคุณและขอโทษ  การสั่งอาหาร  เคร่ืองด่ืม การซ้ือของ 

การถามตอบขอ้มูลเก่ียวกบัตนเอง  ผูอ่ื้น และสถานท่ี  การอ่านป้ายประกาศ  และการกรอกแบบฟอร์มต่าง ๆ     
 

1500110  ภาษาเกาหลเีพ่ือการส่ือสาร     3(3-0-6)   

   Korean for Communication     

  การพฒันาทกัษะการใชภ้าษาเกาหลีเพื่อการส่ือสารในชีวติประจาํวนั เช่น การทกัทาย การลา  

การแนะนาํตนเองและผูอ่ื้น การกล่าวคาํขอบคุณและขอโทษ การสั่งอาหาร  เคร่ืองด่ืม การซ้ือของ  การถาม

ตอบขอ้มูลเก่ียวกบัตนเอง  ผูอ่ื้น และสถานท่ี  การอ่านป้ายประกาศ  และการกรอกแบบฟอร์มต่าง ๆ 
 

1500111   ภาษาจีนเพ่ือการส่ือสารเชิงสังคมและวฒันธรรม    3(3-0-6)   

  Chinese for Socio-cultural Communication 

 การพฒันาทกัษะการส่ือสารท่ีเก่ียวข้องกับความรู้พื้นฐานเชิงสังคมและวฒันธรรม เช่น  

ลกัษณะครอบครัว ความเป็นอยู่  วนัสําคญั  ความเช่ือ   วฒันธรรม  ประเพณีของชาวจีน  และกรณีท่ีควร

หลีกเล่ียงในการส่ือสารกบัชาวจีน 
 

1500112  ภาษาญีปุ่่นเพ่ือการส่ือสารเชิงสังคมและวฒันธรรม    3(3-0-6)   

  Japanese for Socio-cultural Communication 

  การพฒันาทกัษะการส่ือสารท่ีเก่ียวข้องกับความรู้พื้นฐานเชิงสังคมและวฒันธรรม เช่น 

ลกัษณะครอบครัว ความเป็นอยู่ วนัสําคญั ความเช่ือ วฒันธรรม  ประเพณีของชาวญ่ีปุ่น และกรณีท่ีควร

หลีกเล่ียงในการส่ือสารกบัชาวญ่ีปุ่น 
 

1500113  ภาษาเกาหลเีพ่ือการส่ือสารเชิงสังคมและวฒันธรรม   3(3-0-6)   

  Korean for Socio-cultural Communication 

  การพฒันาทกัษะการส่ือสารท่ีเก่ียวขอ้งกบัความรู้พื้นฐานเชิงสังคมและวฒันธรรม  เช่น  

ลกัษณะครอบครัว   ความเป็นอยู ่ วนัสําคญั   ความเช่ือ  วฒันธรรม  ประเพณีของชาวเกาหลี และกรณีท่ีควร

หลีกเล่ียงในการส่ือสารกบัชาวเกาหลี 
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1500114   สนทนาภาษาจีนในการทาํงาน     3(2-2-5)   

Chinese Conversation for Work    

    การพัฒนาทักษะการฟัง การพูดภาษาจีนในสถานการณ์ต่าง ๆ ท่ีเก่ียวกับการทํางาน เช่น              

การอธิบายช้ีแจงเก่ียวกบัการปฏิบติังาน การขอขอ้มูล การสนทนาทางโทรศพัท ์การนดัหมาย การสัมภาษณ์  การรับ

ฝากขอ้ความ เนน้คาํศพัทแ์ละขอ้ความท่ีใชใ้นการสนทนาขณะทาํงาน การเขียนจดหมายสมคัรงานและประวติัยอ่  
 

1500115   สนทนาภาษาญีปุ่่นในการทาํงาน     3(2-2-5)   

Japanese Conversation for Work    

    การพฒันาทกัษะการฟัง การพูดภาษาญ่ีปุ่นในสถานการณ์ต่าง ๆ ท่ีเก่ียวกบัการทาํงาน เช่น 

การอธิบายช้ีแจงเก่ียวกับการปฏิบัติงาน  การขอข้อมูล   การสนทนาทางโทรศัพท์  การนัดหมาย                

การสัมภาษณ์  การรับฝากขอ้ความ  เน้นคาํศพัท์และขอ้ความท่ีใช้ในการสนทนาขณะทาํงาน   การเขียน

จดหมายสมคัรงานและประวติัยอ่  
 

1500116   สนทนาภาษาเกาหลใีนการทาํงาน     3(2-2-5)   

Korean Conversation for Work    

    การพฒันาทกัษะการฟัง การพูดภาษาเกาหลีในสถานการณ์ต่าง ๆ    ท่ีเก่ียวกบัการทาํงาน  เช่น  การ

อธิบายช้ีแจงเก่ียวกบัการปฏิบติังาน  การขอขอ้มูล   การสนทนาทางโทรศพัท ์ การนดัหมาย   การสัมภาษณ์    การรับ

ฝากขอ้ความ  เนน้คาํศพัทแ์ละขอ้ความท่ีใชใ้นการสนทนาขณะทาํงาน   การเขียนจดหมายสมคัรงานและประวติัยอ่  
 

   17.6.1.2 กลุ่มวชิามนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ ให้เรียนจาํนวนไม่นอ้ยกวา่ 6 หน่วยกิต 

รายวชิาบังคับ 

2000103  จริยธรรมและทกัษะชีวติ      3(3-0-6)   

   Ethics and Life Skills 

   ความหมาย ประเภท คุณค่า และเกณฑต์ดัสินคุณค่าทางจริยธรรมในสังคมปัจจุบนัตามหลกั

ปรัชญาและศาสนธรรม การพฒันาทกัษะชีวติในดา้นต่าง ๆ การดาํเนินชีวติตามวถีิทางประชาธิปไตย  การ

สร้างวนิยัและความตระหนกัในคุณค่าของตนเอง  การสร้างภูมิคุม้กนัทางจิต  มรรควธีิเพื่อชีวติท่ีเป็นสุข  
 

2500105   วถิีไทยและวถิีโลก      3(3-0-6)   

  Thai and World Life Style 

  วิวฒันาการและการเปล่ียนแปลงของสังคมไทย สภาพปัญหาและแนวทางแก้ไขปัญหา

สังคมไทย  โครงการพฒันาอนัเน่ืองมาจากพระราชดาํริ ภูมิปัญญาไทยท่ีส่งเสริมการปรับตวัและการดาํเนิน

วถีิชีวิตแบบไทย  การวิเคราะห์สถานการณ์โลกปัจจุบนั เพื่อความเขา้ใจการพฒันาและการเปล่ียนแปลงดา้น

ต่าง ๆ ของสังคมโลก   รวมทั้งการปรับตวัของไทยในสังคมโลก 
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รายวชิาเลือก 

2000104   สุนทรียศาสตร์แห่งชีวติ      3(3-0-6)   

  Aesthetics for Life 

  ความหมายของสุนทรียศาสตร์แห่งชีวิตในเชิงการคิด    สุนทรียศาสตร์ในเชิงพฤติกรรมท่ี

เก่ียวขอ้งกบัความงามของศิลปะแขนต่าง ๆ  ดา้นทศันศิลป์           ดุริยางคศิลป์ และศิลปะการแสดง  เพื่อให้เกิด

ความซาบซ้ึงและไดม้าซ่ึงประสบการณ์ดา้นสุนทรียศาสตร์แห่งชีวิตโดยการรับรู้ดว้ยศาสตร์แห่งการไดย้ิน   ได้

พบเห็นของจริงและได้สัมผ ัส ตามแนวทางการศึกษาศิลปะแขนงนั้ นๆ การเปรียบเทียบข้อแตกต่างทาง

สุนทรียศาสตร์ของศิลปะแต่ละแขนง  ในเร่ืองของความงาม 
 

2000105   จิตวทิยาและการพฒันาตน     3(3-0-6)   

    Psychology and Self-Development 

  พฤติกรรมการดาํเนินชีวติ  ประเภทของพฤติกรรม  การรู้จกัและเขา้ใจตนเองและผูอ่ื้น  ปัจจยัท่ีมี

อิทธิพลต่อการเปล่ียนแปลงพฤติกรรมมนุษย ์ การพฒันาตนเองในมิติจิตวิทยา สังคมวิทยา ศาสนาและวฒันธรรม  

มนุษยสัมพนัธ์  มารยาทและการสมาคม  การสร้างเสริมกลุ่มและทีมงาน  การดาํรงชีวติอยูใ่นสังคมอยา่งมีความสุข  
 

2500106   มนุษย์กบัส่ิงแวดล้อม       3(3-0-6)   

   Man and Environment 

   ความสาํคญัของทรัพยากรธรรมชาติและส่ิงแวดลอ้ม ความหลากหลายทางชีวภาพ วกิฤตการณ์

ทางส่ิงแวดลอ้มและภยัธรรมชาติ  ความสัมพนัธ์เชิงระบบระหวา่งมนุษยก์บัส่ิงแวดลอ้ม  เทคโนโลยท่ีีมีผลกระทบ

ต่อมนุษยแ์ละส่ิงแวดลอ้ม  การจดัการทรัพยากรโดยเนน้ทรัพยากรธรรมชาติและส่ิงแวดลอ้มตามแนวพระราชดาํริ     
 

2500107   ทวารวดีศึกษา        3(3-0-6)   

  Dhavaravadee Studies 

  ความเป็นมาของอาณาจกัรทวารวดี ลกัษณะทางภูมิศาสตร์ สังคม วฒันธรรม เศรษฐกิจ  

การเมืองการปกครองในสมยัทวารวดี    ความเจริญและความเส่ือมถอยของอาณาจกัรทวารวดี   ความสําคญั

ของอารยธรรมยคุทวารวดีท่ีมีต่อจงัหวดันครปฐมและประเทศไทย 
 

2500108   กฎหมายในชีวติประจําวนั      3(3-0-6)   

  Laws in Daily Life 

  ความรู้ทัว่ไปเก่ียวกบัหลกักฎหมายท่ีมีความสัมพนัธ์กบัชีวิตและปรากฏการณ์ทางสังคม  

หลกัสิทธิเสรีภาพของชนชาวไทยตามรัฐธรรมนูญ   หลกักฎหมายนิติกรรมสัญญา  หลกักฎหมายซ้ือขาย  เช่า

ทรัพย ์ เช่าซ้ือ กูย้ืมเงิน  ค ํ้าประกนั  หุ้นส่วนและบริษทั  หลกัทัว่ไปเก่ียวกบักฎหมายอาญา  การประยุกตแ์ละ

บูรณาการใชก้ฎหมายใหไ้ดเ้ป็นผลจริงในการประกอบวชิาชีพและชีวติประจาํวนั    
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17.6.1.3 กลุ่มวชิาวทิยาศาสตร์กบัคณิตศาสตร์  ใหเ้รียนจาํนวนไม่นอ้ยกวา่  6  หน่วยกิต 

รายวชิาบังคับ 

4000109   สารสนเทศและเทคโนโลยสีารสนเทศเพ่ือการเรียนรู้   3(2-2-5)   

  Information and Information Technology for Learning 

     ความหมายความสําคญัของการรู้สารสนเทศ  แหล่งสารสนเทศและการบริการ  กลยทุธ์และ

ทกัษะการคน้สารสนเทศประเภทต่าง ๆ ดว้ยเทคโนโลย ี  การใชฐ้านขอ้มูลสารสนเทศและส่ืออิเล็กทรอนิกส์   

การรวบรวมและประเมินค่าสารสนเทศ  การวิเคราะห์และสังเคราะห์สารสนเทศเพื่อการนําไปใช้อย่างมี

ประสิทธิภาพ  การนาํเสนอผลการศึกษาคน้ควา้และการเขียนรายงานทางวิชาการ  การอา้งอิงและจริยธรรม

ในการใชส้ารสนเทศ   
 

4000110  การคิดและการตัดสินใจ       3(2-2-5)  

    Thinking and Decision Making 

   การพฒันาทกัษะการคิดและลกัษณะการคิดแบบต่าง ๆ  การพฒันากระบวนการคิด เช่น การ

คิด   เชิงสร้างสรรค์ การคิดเชิงวิทยาศาสตร์ การคิดอยา่งมีวิจารณญาณ  การตดัสินใจ  องค์ประกอบในการ

ตดัสินใจ กระบวนการตดัสินใจ  การประยกุตก์ารคิดและการตดัสินใจไปใชใ้นชีวติ 
 

ข้อกาํหนดเฉพาะ 

ใหเ้ลือกเรียนกลุ่มวชิาวทิยาศาสตร์และคณิตศาสตร์อีก  6  หน่วยกิต 

รายวชิาเลือก  

4000111   วทิยาศาสตร์เพ่ือคุณภาพชีวติ      3(3-0-6)   

   Science for Quality of Life 

   ความหมาย ความสําคัญของวิทยาศาสตร์และคุณภาพชีวิต แนวคิดเก่ียวกับการพัฒนา

คุณภาพชีวิตดว้ยวทิยาศาสตร์และเทคโนโลย ี การใชห้ลกัการทางวทิยาศาสตร์ศึกษาคุณค่าทางธรรมชาติของ

อาหาร  ยารักษาโรคและสมุนไพร  ศึกษาธรรมชาติของชีวิต  ระบบการพึ่ งพาอาศัยซ่ึงกันและกันของ

ส่ิงมีชีวติ  การใชห้ลกัวทิยาศาสตร์  ความสมเหตุสมผลเพื่อการดาํเนินชีวติอยา่งมีคุณภาพ      
 

4000112 วทิยาศาสตร์การกฬีาและนันทนาการ    3(2-2-5)   

  Sports Science and Recreation  

  หลกัการและประโยชน์ของการออกกาํลงั  การสร้างเสริมสมรรถภาพร่างกายและการออก

กาํลงักายเพื่อสุขภาพ การส่งเสริมสุขภาพกายและสุขภาพจิต  หลกัการและประเภทของกิจกรรมนนัทนาการ  

การร่วมกิจกรรมนนัทนาการเพื่อส่งเสริมสุขภาพและการเล่นกีฬา 
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4000113 คณติศาสตร์ในชีวติประจําวัน     3(3-0-6)   

  Mathematics in Daily Life  

   ดอกเบ้ีย  ภาษีเงินได้  ตรรกศาสตร์และการให้ เหตุผล  ค่าสูงสุดและค่าตํ่ าสุด  การ

ประยกุตใ์ชค้ณิตศาสตร์ในวชิาชีพต่าง ๆ  
  

4000114 เทคโนโลยใีนชีวติประจําวนั     3(2-2-5)   

  Technology in Daily Life  

  พฒันาการเทคโนโลยีประเภทต่าง ๆ ท่ีนํามาใช้ในองค์กร สํานักงาน และครัวเรือน  การ

เลือกบริโภคเทคโนโลยีท่ีเหมาะสมในชีวิตประจาํวนั  การประหยดัพลังงานท่ีไม่ก่อให้เกิดมลภาวะต่อ

ส่ิงแวดล้อม ไม่ขดัต่อศีลธรรม  ทั้งเทคโนโลยีด้านวสัดุ อุปกรณ์  วิธีการและระบบ  เพื่อตอบสนองความ

จาํเป็นในการดาํรงชีวติ  การพฒันาคุณภาพชีวติและเป็นพื้นฐานเชิงธุรกิจ 
 

4000115 เทคโนโลยสีารสนเทศ      3(2-2-5)   

  Information Technology  

  บทบาทและความสําคญัของเทคโนโลยีสารสนเทศ ความรู้เก่ียวกบัฮาร์ดแวร์  ซอฟต์แวร์  

ฐานขอ้มูล  อินเทอร์เน็ต  ระบบเครือข่ายและส่ือประสม  การใชง้านระบบปฏิบติัการและโปรแกรมประยุกต์

ท่ีจาํเป็นต่อวชิาชีพ  การใชอิ้นเทอร์เน็ตเพื่อการส่ือสาร  การสร้างเวบ็ไซต ์
 

   ข้อกาํหนดทัว่ไป 

   ใหเ้ลือกเรียนกลุ่มวชิาใดกลุ่มวชิาหน่ึงอีกไม่นอ้ยกวา่ 3 หน่วยกิต 

         17.6.2 หมวดวชิาเฉพาะ 

        17.6.2.1  วชิาแกน 

1551605 ภาษาองักฤษธุรกจิ 1  3(3-0-6)  

   Business English 1 

This is an introductory course providing English used in business situations with 

concentration on inter-office communication. Common business vocabulary and expressions are introduced 

through related topics, i.e. office organizations, staff and duty, telephoning, making arrangements and 

appointments, social contact, business correspondence in the office (memos, notes, notices, 

announcements), letters of  inquiry, quotation and ordering, invoice, etc. 
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1551606 ภาษาองักฤษธุรกจิ 2  3(3-0-6)  

 Business English 2 

 Pre-requisite  1551605 Business English 1 

  This  course provides a chance to explore business worldwide with concentration on 

domestic and international trades. Students are encouraged to engage in simulated business transactions in 

various fields and situations, including import-export, shipping banking, hotel/package-tour reservation, 

making agendas and minutes, company reports, product/service presentations, business articles (Internet, 

ISO, QC), letters of complaint and adjustment, etc. 
 

2562302 กฎหมายธุรกจิ 3(3-0-6) 

  Business Laws 

              ศึกษาหลกักฎหมายทัว่ไป องคก์รธุรกิจ กฎหมายท่ีเก่ียวกบัการควบคุมธุรกิจ ประมวล

กฎหมายแพง่และพาณิชยว์า่ดว้ยนิติกรรม สัญญา หน้ี และเอกเทศสัญญา กฎหมายวา่ดว้ยหลกัประกนัสินเช่ือ 

กฎหมายเก่ียวกบัการส่งเสริมการลงทุน การคุม้ครองผูบ้ริโภคและป้องกนัการคา้ท่ีไม่เป็นธรรม กฎหมาย

เก่ียวกบัการฟ้ืนฟูกิจการและระงบัขอ้พิพาททางธุรกิจ            
 

3504101 จริยธรรมทางธุรกจิ   3(3-0-6) 

   Business Ethics 

  ศึกษาแนวคิดท่ีมาของจริยธรรม เหตุผลท่ีธุรกิจตอ้งมีจริยธรรมและการสร้างจริยธรรมใน

องคก์ารธุรกิจ เนน้จริยธรรมของผูป้ระกอบการ ผูบ้ริหาร พนกังาน ใหเ้กิดความรู้ ความสามารถ ทกัษะ เจตคติ

ท่ีดีต่อการมีจริยธรรม  รวมถึงการเสริมสร้างและส่งเสริมจริยธรรมในการแข่งขนัทางธุรกิจและผูบ้ริโภคโดย

ใชก้รณีศึกษาประกอบ 
 

3521101 หลกัการบัญชีช้ันต้น 1      3(2-2-5) 

  Principles  of  Accounting 1 

  ศึกษาเก่ียวกบัความหมาย และวตัถุประสงค์ของการบญัชี แนวความคิดและหลกัการของ

การจดัทาํและนาํเสนองบการเงินท่ีสมบูรณ์ตามหลกัการบญัชีท่ีรับรองทัว่ไป ผูมี้หน้าท่ีจดัทาํบญัชีและผูท้าํ

บญัชี การวิเคราะห์รายการคา้ การบนัทึกรายการในสมุดบนัทึกรายการขั้นตน้และขั้นปลาย การปรับปรุง

รายการบญัชีซ่ึงรวมถึงวิธีการคิดค่าเส่ือมราคาและค่าเผื่อหน้ีสงสัยจะสูญ การจดัทาํงบการเงินของธุรกิจ

บริการ โดยครอบคลุมดา้นภาษีอากรท่ีเก่ียวขอ้งกบัรายการบญัชี และจริยธรรมของผูท้าํบญัชี 
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3531101 การเงินธุรกจิ       3(3-0-6) 

  Business  Finance 

  รายวชิาท่ีตอ้งสอบผา่นมาก่อน  : 3521101   หลกัการบญัชีชั้นตน้ 1 

  จุดมุ่งหมายและหนา้ท่ีการบริหารทางการเงิน เทคนิคการวิเคราะห์ทางการเงิน การวางแผน

ทางการเงิน การจดัการทุนหมุนเวียน งบประมาณการลงทุน เงินทุน การจดัหาเงินทุน ตน้ทุนและโครงสร้าง

ของเงินทุน นโยบายการจดัสรรกาํไรและเงินปันผล 
 

3541101 หลกัการตลาด  3(3-0-6)  

 Principles of Marketing 

 ศึกษาถึงความหมาย ววิฒันาการ แนวคิดและความสาํคญัของการตลาด สภาพแวดลอ้มทาง

การตลาด ระบบขอ้มูลการตลาด การแบ่งส่วนการตลาดและการเลือกตลาดเป้าหมาย พฤติกรรมผูบ้ริโภค 

ส่วนประสมการตลาด ซ่ึงประกอบดว้ยผลิตภณัฑ ์ ราคา การจดัจาํหน่าย และการส่งเสริมการตลาด ตลอดจน

การนาํไปใชใ้นการดาํเนินชีวติประจาํวนั 
 

3561101  องค์การและการจัดการ      3(3-0-6) 

   Organization and Management    

 ศึกษาถึงความหมายและประเภทขององค์การ แนวคิดทฤษฎีทางดา้นการจดัการ หนา้ท่ีของ

การจดัการตั้งแต่การวางแผนการจดัโครงสร้างองค์การ การจดับุคคลเข้าทาํงาน การอาํนวยการและการ

ควบคุม พร้อมทั้งนาํทฤษฎีทางดา้นการจดัการมาประยุกต์ใช้ให้เขา้กบัการทาํงานในองค์การเพื่อการบรรลุ

วตัถุประสงคข์ององค์การ นอกจากนั้นก็ยงัไดศึ้กษาในเร่ืองการจดัการระบบคุณภาพต่าง ๆ ซ่ึงเป็นส่ิงสําคญั

ต่อการพฒันาองคก์าร 
 

3562307 การบริหารการผลติ 3(3-0-6)  

  Production  Management 

   ศึกษากระบวนการวางแผนการผลิต และการควบคุมการผลิตท่ีไดรั้บการยอมรับในปัจจุบนั 

ตั้งแต่การพยากรณ์การผลิต การวางแผนเก่ียวกบัผลิตภณัฑ์และกาํลงัการผลิต การตดัสินใจ การผลิต รวมถึง

การเลือกทาํเลท่ีตั้งโรงงาน การกาํหนดตารางการผลิตและการจดัลาํดบังาน การควบคุมสินคา้คงเหลือ ระบบ

การจดัซ้ือ การควบคุมคุณภาพและปริมาณการผลิต 
 

3591105 เศรษฐศาสตร์ทัว่ไป  3(3-0-6)  

 General Economics   

 ศึกษาสภาพทางเศรษฐกิจและสังคมในชีวิตประจาํวนัเพื่อประกอบธุรกิจ การจดัหาและใช้

ทรัพยากรการบริโภค  การผลิต  ตลาด  สถาบนัการเงิน  การภาษีอากร  การคา้  การลงทุน  ปัญหาเศรษฐกิจ

และแนวทางการแกไ้ขปัญหา 
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4112105 สถิติธุรกจิ       3(3-0-6) 

  Business  Statistics 

  ความหมายของสถิติ ขอบเขตและประโยชน์ของสถิติ สถิติท่ีใช้ในชีวิตประจาํวนั  ขั้นตอน

ในการใชส้ถิติเพื่อการตดัสินใจ  ความน่าจะเป็นเบ้ืองตน้  ตวัแปรสุ่มและการแจกแจงความน่าจะเป็นของตวั

แปรสุ่ม  การแจกแจงค่าท่ีไดจ้ากตวัอยา่ง การประมาณค่า การทดสอบสมมติฐาน การวเิคราะห์ดว้ย Microsoft 

Excel 
 

4511101 หลกัการประกอบอาหาร      3(2-2-5) 

   Principles of Food Preparation 

 ลกัษณะ  องคป์ระกอบ  คุณสมบติั กรรมวิธีการประกอบอาหารแต่ละประเภท  ศพัทเ์ทคนิค

ในการประกอบอาหารเฉพาะอยา่ง  เคร่ืองปรุงและสารปรุงแต่งอาหารรวมทั้งการเลือกซ้ือและการเก็บรักษา  

มารยาทในการเสิร์ฟและการรับประทานอาหาร  การจดัโต๊ะอาหาร  การจดัครัว  สุขลักษณะท่ีดีในการ

ประกอบอาหารและฝึกปฏิบติั 
 

4513206 การเตรียมและการบริการอาหารในสถาบัน     3(2-2-5) 

  Institutional  Food  Preparation and Service 

          ประวติัความเป็นมาของการบริการอาหารในสถานศึกษาและสถาบนัอ่ืน  เป้าหมายและ

ประโยชน์ในการดาํเนินการ  การเตรียมเคร่ืองมือเคร่ืองใชใ้ห้เหมาะสมกบัอาหาร  การผลิต การจดัเสิร์ฟทั้งใน

และนอกสถานท่ี  ตลอดจนการเก็บรักษา  การเลือกซ้ืออุปกรณ์ต่าง ๆ ในการบริการอาหาร  ชนิดของการ

บริการอาหารแบบต่าง ๆ  การจดัผงัหน่วยงานและฝึกปฏิบติับริการอาหารในสถาบนั 
 

4513310 การสุขาภิบาลและการควบคุมคุณภาพอาหาร        3(3-0-6) 

  Food  Sanitation and  Quality  Control 

             ศึกษาและเลือกใช้เคร่ืองมือ อุปกรณ์ในสถานประกอบอาหารให้ถูกหลกัสุขาภิบาลอาหาร 

ถูกสุขลกัษณะในการผลิตอาหาร การเก็บรักษา การขนส่งอาหารและ ขณะรอจาํหน่าย สุขวทิยาส่วนบุคคลใน

การผลิตอาหาร หลกัการทาํความสะอาดและการกาํจดัของเสียท่ีเกิดข้ึนจากการประกอบอาหาร หลกัการ

ควบคุมคุณภาพอาหารตั้งแต่การเตรียมวตัถุดิบ การประกอบอาหาร และผลิตภณัฑ์สุดท้าย ฉลากอาหาร 

กฎหมายและขอ้บงัคบัท่ีเก่ียวขอ้งกบัสถานประกอบอาหารและมาตรฐานอาหาร 
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4532302   การจัดการอาหารและเคร่ืองด่ืม   3(2-2-5) 

  Food and Beverage Management 

             หลกัการ วิธีการ ประเภทและรูปแบบการบริการอาหารและเคร่ืองด่ืม  การวางแผนและการ

จดับริการอาหารและเคร่ืองด่ืมประเภทต่างๆ  การเตรียมการจดัโตะ๊อาหาร  อุปกรณ์ เคร่ืองมือเคร่ืองใชใ้นการ

จดัการธุรกิจอาหารและเคร่ืองด่ืม  มารยาทในการตอ้นรับและการปฏิบติังานดา้นภตัตาคารและการจดัเล้ียง  

เทคนิคการจดัอาหารและการเสิร์ฟ  การควบคุมคุณภาพและการขนส่งอาหาร  การจดัทาํรายงาน  ฝึกปฏิบติั

และศึกษาดูงาน 
 

4533303 การควบคุมต้นทุนอาหารและเคร่ืองด่ืม 3(3-0-6) 

  Food and Beverage Cost Control 

  การควบคุมต้นทุนด้านอาหารและการบริการเชิงธุรกิจ  การคาํนวณต้นทุน  การควบคุม

ตน้ทุนอาหารและเคร่ืองด่ืม  การจดัรูปแบบอาหาร  การกาํหนดราคาอาหารและเคร่ืองด่ืม  การบริหารบุคคล  

การจดัทาํบญัชีท่ีเก่ียวขอ้งกบังานดงักล่าว 
 

4533304 การจัดการภัตตาคารและงานจัดเลีย้ง                                                   3(2-2-5) 

 Restaurant and Banquet Management 

  หลกัการจดัการดา้นภตัตาคารและงานจดัเล้ียง  หนา้ท่ีและความรับผดิชอบของผูจ้ดัการ

ภตัตาคารและงานจดัเล้ียง การควบคุม การประมาณความตอ้งการ การควบคุมคุณภาพ ตน้ทุนและค่าใชจ่้าย

ในการดาํเนินงาน  ฝึกปฏิบติัและศึกษาดูงาน 
 

           17.6.2.2 วชิาเฉพาะด้าน/วชิาเอก 

   17.6.2.2.1   รายวชิาบังคับ 

4512202 อาหารไทย            3(2-2-5) 

  Thai  Food   

 ประวติั ลกัษณะอาหารไทย เคร่ืองปรุง เคร่ืองเทศ เคร่ืองมือเคร่ืองใชเ้ทคนิคการประกอบ

อาหารไทย การจดั การบริการ การเก็บรักษา การบรรจุหีบห่อ การจดัจาํหน่าย    ฝึกปฏิบติัอาหารไทย โดย

เนน้อาหารไทยท่ีอยูใ่นความนิยมทั้งในและต่างประเทศ 
 

4513204 อาหารนานาชาติ            3(2-2-5) 

  International  Food   

 บริโภคนิสัยและวฒันธรรมการรับประทานอาหารของชาวยโุรป  อเมริกา และเอเชีย  เรียนรู้

ถึงเคร่ืองปรุง  อุปกรณ์เคร่ืองมือเคร่ืองใช ้ และวธีิการประกอบอาหารขั้นพื้นฐานของอาหารประจาํชาติท่ีเป็น

ท่ีนิยมและฝึกปฏิบติั 
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4513205 ขนมอบและการตกแต่ง           3(2-2-5) 

  Bakery  and   Decoration  

 คุณสมบติัของวตัถุดิบและสารปรุงแต่งในขนมอบ การเลือกซ้ือ วิธีใช้ และการเก็บรักษา

วสัดุอุปกรณ์ กระบวนการผลิตขนมอบไทย และต่างประเทศ การออกแบบและตกแต่งขนมตามโอกาสและ

สมยันิยม  การเก็บรักษาขนมอบ  การบรรจุหีบห่อ การจดัจาํหน่ายและฝึกปฏิบติั 
 

4513207 อาหารเพ่ือสุขภาพ                                                                              3(3-0-6) 

  Food for Health 

 ปัจจยัท่ีเก่ียวขอ้งกบัการมีสุขภาพดี  หลกัการบริโภคอาหารเพื่อให้มีสุขภาพท่ีดี  อาหารทางเลือก

ใหม่  แมคโครไบโอติกส์  อาหารชีวจิต  อาหารสมุนไพร  อาหารก่อมะเร็งและอาหารตา้นมะเร็ง  ผลิตภณัฑ์เสริม

อาหารและฟังชนันาลฟูดส์  อาหารดดัแปลงทางพนัธุกรรม  อาหารกลุ่มใหม่ๆ ท่ีมีผลต่อสุขภาพ 
 

4514311 การประกอบอาหารเพ่ือการค้า     3(2-2-5) 

  Commercial  Food  Preparation 

                             ฝึกปฏิบติัอาหารจาํนวนมาก  กลวธีิ  เทคนิควธีิในการทาํอาหารเฉพาะอยา่งท่ีตอ้งการความ

ชาํนาญพิเศษ  อาหารท่ีอยูใ่นความนิยมของชาวไทย  และชาวต่างประเทศ  วตัถุดิบ  คุณสมบติัท่ีมีผลต่อ

คุณลกัษณะและคุณภาพอาหาร  เทคนิคการประกอบอาชีพ  การควบคุมคุณภาพ  การจดัวางและการเสิร์ฟ  

การทาํตาํรับมาตรฐาน  และการควบคุมตน้ทุน   
 

4514314   การพฒันาผลติภัณฑ์อาหารและการประเมินคุณภาพ    3(2-2-5) 

  โดยประสาทสัมผสั  

   Product  Development and  Sensory  Evaluation 

   ความจาํเป็นในการพฒันาผลิตภัณฑ์อาหาร ความสําคัญของผูบ้ริโภคท่ีมีต่อการพฒันา

ผลิตภณัฑ์อาหาร หลกัและวิธีในการพฒันาผลิตภณัฑ์อาหาร  พื้นฐานของประสาททั้งห้า วิธีการประเมิน

คุณภาพอาหารโดยประสาทสัมผสั 
 

4522201   โภชนศาสตร์ 3(3-0-6) 

   Nutrition 

              ความหมาย  ประวติั  ความสําคญัของโภชนาการท่ีมีต่อสุขภาพ  หลกัการของโภชนศาสตร์  

ธงโภชนาการและโภชนบญัญติั  ประเภทของสารอาหาร  หน้าท่ีและปริมาณท่ีควรไดรั้บ  แหล่งสารอาหาร  

รวมถึงการยอ่ยและการดูดซึมสารอาหาร  ฉลากโภชนาการ  ปัญหาโภชนาการในประเทศไทย  หน่วยงานทั้ง

ในและต่างประเทศท่ีมีบทบาทในการแกปั้ญหาโภชนาการ 
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4534410 สัมมนาทางด้านการจัดการอาหาร   1(1-0-2) 

   Seminar in Food  Management  

  คน้ควา้เอกสารท่ีเก่ียวกบังานวิจยัดา้นต่าง ๆ  ท่ีเก่ียวขอ้ง  ทั้งในและต่างประเทศ วิเคราะห์

และรวบรวมขอ้มูลเพื่อการนาํเสนออยา่งมีประสิทธิภาพ 
 

4534411 การวจัิยทางด้านการจัดการอาหาร   2(1-2-3) 

   Research  Food  Management  

 ศึกษาด้านการจดัการอาหารโดยใช้ระเบียบวิธีวิจยั  และศึกษางานวิจยัท่ีเก่ียวขอ้งกับการ

จดัการอาหาร 
 

           17.6.2.2.2   รายวชิาเลือก กลุ่มที ่1 กลุ่มวชิาการอาหารและกลุ่มวชิาทีเ่กี่ยวข้อง 

4512203 ขนมไทย            3(2-2-5) 

  Thai  Dessert 

 ประวติั กรรมวิธีในการประกอบขนมไทย เคร่ืองมือเคร่ืองใช้ เทคนิคการเตรียมการปรุง 

ลกัษณะท่ีดีของขนมไทย การเลือกใช้ขนมไทยในโอกาสต่าง ๆ การประยุกต์ใช้วตัถุดิบตามฤดูกาล การ

คาํนวณตน้ทุน การเก็บรักษา การบรรจุ  หีบห่อ และการฝึกปฏิบติัขนมไทยเชิงธุรกิจ 
 

4513208 อาหารมังสวิรัติ 3(2-2-5) 

  Vegetarian Food 

  ความหมายและความสําคญัของอาหารมงัสวิรัติและอาหารเจ ประเภทของอาหารมงัสวิรัติ 

วตัถุดิบท่ีใชใ้นการประกอบอาหารมงัสวิรัติและอาหารเจ การประกอบอาหารมงัสวรัิติและอาหารเจ ตลอดจน

การจดัเสิร์ฟและวธีิการรับประทานอาหารตามขอ้กาํหนด ปฏิบติัการอาหารมงัสวรัิติและอาหารเจ 
 

4513209 เคร่ืองด่ืม 3(2-2-5) 

  Beverage  

 ความสําคญัของเคร่ืองด่ืม ประเภทของเคร่ืองด่ืม เคร่ืองมือเคร่ืองใช้ในการผสมและการ

บริการ การผสมเคร่ืองด่ืมชนิดท่ีมีแอลกอฮอล์และไม่มีแอลกอฮอล ์การจดัเคร่ืองด่ืมให้เหมาะสมกบัรายการ

อาหาร มารยาทในการบริการของพนักงาน การบริการเคร่ืองด่ืมและการตกแต่งในรูปแบบต่างๆ   ฝึก

ปฏิบติัการผสมและการใหบ้ริการเคร่ืองด่ืม การคิดตน้ทุนและกาํหนดราคาขาย 
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4514312 การจัดการอาหารโต๊ะจีน 3(2-2-5) 

  Chinese Banquet  Management  

               ความรู้ทัว่ไปเก่ียวกบัโต๊ะจีน  ความหมาย  ความสําคญั  ประวติั รูปแบบการจดัเล้ียงอาหาร

โต๊ะจีนในอดีตถึงปัจจุบนั  การจดัการอุปกรณ์เคร่ืองมือเคร่ืองใช้ในงานโต๊ะจีน  การจดัการวตัถุดิบท่ีใช้ใน

การประกอบการโตะ๊จีน  การจดัการความปลอดภยัและสุขาภิบาลในการปฏิบติังานโต๊ะจีน  การจดัระบบการ

บริการ  เทคนิคการประกอบอาหารและ  การจดัวาง   มารยาทในการรับประทานอาหารโต๊ะจีน  การพฒันา

รูปแบบธุรกิจ  โตะ๊จีน  การสาํรวจธุรกิจโตะ๊จีน  ฝึกปฏิบติัและศึกษาดูงาน 
 

4514313 การแปรรูปอาหาร      3(2-2-5) 

  Food Processing 

 สาเหตุท่ีทาํให้อาหารเน่าเสีย การเลือกคุณภาพของวตัถุดิบ อุปกรณ์เคร่ืองใช้ กรรมวิธีการ

แปรรูปผลิตผลทางการเกษตร คุณสมบติัและปริมาณสารปรุงแต่งชนิดต่างๆ ท่ีใช ้  การผลิตอาหารสําเร็จรูป

ต่างๆ  และการบรรจุหีบห่อ  ฝึกการแปรรูปอาหารในทอ้งถ่ินและอาหารตามฤดูกาล 
 

4514315 บรรจุภัณฑ์อาหาร      3(2-2-5) 

  Food Packaging 

 จุดประสงค์  ความหมายและบทบาทของภาชนะบรรจุ  ชนิดและสมบติัของบรรจุภณัฑ์

อาหารประเภทต่างๆ หลกัการเลือกใช้   การออกแบบส่ิงพิมพบ์นบรรจุภณัฑ์  ฉลากและการโฆษณา  รหัส

ผลิตภณัฑ ์ กฎหมายท่ีเก่ียวขอ้ง  ฝึกปฏิบติั 
 

4522302   โภชนศาสตร์มนุษย์ 3(3-0-6) 

  Human Nutrition 

 ศึกษากระบวนการได้รับสารอาหารของร่างกาย  การย่อย  การดูดซึม  การขบัถ่าย และ        

เมตาบอลิซึมของสารอาหาร  ศึกษาวิธีการหาความตอ้งการสารอาหารและพลงังานของร่างกาย  ตลอดจนศึกษา

วิธีการวิเคราะห์หาปริมาณสารอาหารในอาหารท่ีบริโภค  ศึกษาและเปรียบเทียบข้อมูลจากผลการวิจัยด้าน

โภชนาการ 
 

4523303   โภชนศาสตร์ครอบครัว 3(2-2-5) 

  Family Nutrition 

 ความต้องการสารอาหารและพลังงานของบุคคลวยัต่างๆ และภาวะพิเศษ การกําหนด

รายการอาหาร การจดัอาหารสําหรับหญิงตั้งครรภ ์หญิงให้นมบุตร ทารก เด็กวยัก่อนเรียน เด็กวยัเรียน วยัรุ่น 

วยัผูใ้หญ่ ผูสู้งอาย ุและฝึกปฏิบติั 
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4523304   โภชนาการและการจัดบริการอาหารสําหรับเด็กก่อนวัยเรียน 3(2-2-5) 

   Nutrition and Food Service for Preschool Children 

 ความหมายและความสําคญัของโภชนาการท่ีมีต่อสุขภาพ  อนามยัและสติปัญญาของเด็ก

ก่อนวยัเรียน  รวมทั้งเทคนิควิธีการแกไ้ขปัญหาดา้นโภชนาการของเด็ก  การเลือกวตัถุดิบ  การเตรียม  การ

ประกอบอาหาร  และการจดัเสิร์ฟ  โดยเนน้คุณค่าทางอาหารท่ีครบถว้น  และส่งเสริมบริโภคนิสัยท่ีดีของเด็ก  

ฝึกปฏิบติัและศึกษาดูงาน 
 

4523305    โภชนาการและการจัดบริการอาหารสําหรับผู้สูงอายุ 3(2-2-5) 

   Nutrition and Food Service for  Elderly 

  ความรู้ความเขา้ใจเก่ียวกบัผูสู้งอายุ  ทฤษฎีท่ีเก่ียวขอ้งกบัผูสู้งอายุ การเปล่ียนแปลงภาวะ

สุขภาพท่ีส่งผลต่อภาวะโภชนาการของผูสู้งอายุ  การดูแลผูสู้งอายุท่ีมีภาวะร่างกายปกติ และเจ็บป่วย  การ

จดัการดา้นอาหารและโภชนาการท่ีเหมาะสมกบัผูสู้งอายทุั้งในภาวะร่างกายปกติและภาวะเจบ็ป่วย  ฝึกปฏิบติั

และศึกษาดูงาน 
  

4523306 หลกัการจัดอาหารในโรงพยาบาล 3(2-2-5) 

   Principles  of  Dietary  and  Therapeutic  Nutrition in Hostpital 

  ความหมายความสําคญัของหลกัการจดัอาหารในโรงพยาบาล  บทบาทหนา้ท่ีของนกัโภชนาการ 

หลกัการจดัซ้ือ การตรวจรับ การจดัเก็บ การเบิกจ่ายและการทาํงบประมาณควบคุมงบดุลของงานโภชนาการใน

โรงพยาบาล ประเภทและการกาํหนดรายการอาหารของผูป่้วย ขั้นตอนการเตรียม ผลิต และการบริการอาหารผูป่้วย

ในโรงพยาบาล  การใหโ้ภชนศึกษาและงานวจิยัท่ีเก่ียวขอ้ง ฝึกปฏิบติัและศึกษาดูงานโรงพยาบาล 
 

4524407 โภชนบําบัด              3(2-2-5) 

   Diet Therapy 

    ความสําคญัของโภชนบาํบดั  วิธีการให้อาหารผูป่้วย  รายการอาหารแลกเปล่ียน  ศึกษา

สาเหตุ  อาการของโรคท่ีบาํบดัด้วยอาหาร  ประเภทและลกัษณะของอาหารท่ีใช้ในโรงพยาบาล  อาหาร

เฉพาะโรค  การกาํหนดอาหาร การดดัแปลงอาหารและจดัทาํอาหาร  รวมทั้งบริการอาหารสําหรับผูป่้วย ฝึก

ปฏิบติัและศึกษาดูงานโรงพยาบาล 
 

4532105 การแกะสลกัผกัและผลไม้             3(2-2-5) 

   Vegetable and Fruit Carving 

 คุณค่าและโอกาสใชส้อยผกัและผลไมแ้กะสลกั  การปอกควา้น การเลือก การเตรียม การใช ้

และการดูแลรักษาวสัดุอุปกรณ์ รูปแบบ วิธีการ ขั้นตอนการแกะสลกั นาํหลกัศิลปะมาฝึกปฏิบติัการแกะสลกั 

ปอก ควา้นผกัและผลไม ้การแกะสลกัเชิงธุรกิจเพื่อใชใ้นการประดบัภาชนะใส่อาหารรับประทานในโอกาส

พิเศษ ตลอดจนการนาํไปใชใ้นลกัษณะอ่ืน ๆ   
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4532306 การสร้างสรรค์อาหารเพ่ือธุรกจิ 3(2-2-5) 

  Food Creation  Business 

               การศึกษาหลกัศิลปะและองคป์ระกอบทางศิลปะ  เพื่อออกแบบและสร้างสรรค์อาหารจาน

สาํเร็จประเภทต่างๆ  ให้สวยงาม มีเอกลกัษณ์ มีการวางแผน  การจดัอาหารและสามารถเป็นนกัตกแต่งอาหาร 

(Food stylist)  ฝึกปฏิบติั  
 

4533108 การพฒันาบุคลกิภาพในงานบริการ 3(2-2-5) 

  Personality Development in Hospitality 

  หลกัการและแนวทางการพฒันาบุคลิกภาพในดา้นมารยาทสังคม  การวางตวั  การแต่งกาย 

ทกัษะในการส่ือสาร  รูปแบบการพูดในโอกาสต่าง ๆ การเตรียมความพร้อมสาํหรับการปฏิบติังานทางธุรกิจ

อาหาร และฝึกปฏิบติั  
 

4533109 การประชาสัมพนัธ์ทางธุรกจิอาหาร 3(2-2-5)  

 Food Business Public Relations 

 ความหมาย  หลักการและบทบาทของการประชาสัมพันธ์ ท่ี มี ต่อระบบเศรษฐกิจ  

กระบวนการของการประชาสัมพนัธ์ทั้งภายในและภายนอกหน่วยงาน  การสร้างความสัมพนัธ์กบัส่ือมวลชน  

รูปแบบการประชาสัมพนัธ์ทางธุรกิจอาหาร  และกระบวนการวางแผนประชาสัมพนัธ์ทางธุรกิจอาหาร  ทั้ง

ภาคทฤษฎีและภาคปฏิบติั 
 

4533207   ธุรกจิการจัดดอกไม้ในงานเลีย้ง 3(2-2-5)        

   Floral Arrangement  Business Management 

   ทฤษฎีและการออกแบบ  ความรู้เร่ืองดอกไม ้ใบไม ้การดูแลรักษา เทคนิคพื้นฐานในการจดั

ดอกไม ้การจดัดอกไมรู้ปทรงมาตรฐาน การออกแบบจดัดอกไมใ้นโอกาสพิเศษ การจดัดอกไมแ้นวร่วมสมยั  

ธุรกิจดอกไมเ้ชิงอุตสาหกรรม ธุรกิจร้านดอกไม ้การเป็นนกัจดัดอกไมเ้พื่ออาชีพและการถ่ายทอด  ฝึกปฏิบติั

และ ศึกษาดูงาน 
   

           17.6.2.2.3   รายวชิาเลือก กลุ่มที ่2 กลุ่มวชิาการจัดการและบริหาร 

3532202   การภาษีอากรธุรกจิ 3(3-0-6) 

   Business  Taxation 

 ศึกษาถึงนโยบายภาษีอากร หลกัเกณฑใ์นการจดัเก็บและรายละเอียดในการปฏิบติัเก่ียวกบั

การภาษีอากรทางดา้นสรรพากร  สรรพสามิต และศุลกากร คาํนวณภาษี การยืน่แบบรายการและการเสียภาษี

ทางธุรกิจ การอุทธรณ์ต่อพนกังานเจา้หนา้ท่ีในเร่ืองภาษีอากรแต่ละประเภท ปัญหาต่างๆ ในเร่ืองเก่ียวกบัภาษี

อากรธุรกิจ 
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3543101 การบริหารการตลาด 3(3-0-6) 

 Marketing  Management  

 ศึกษาความหมาย ความสําคัญของการบริหารการตลาด บทบาทหน้าท่ีของผู ้บริหาร

การตลาด กระบวนการบริหารการตลาด การวิเคราะห์สภาพแวดลอ้มการตลาด พฤติกรรมผูบ้ริโภค ระบบ

ข้อมูลทางการตลาด การวดัและการพยากรณ์ตลาด การกาํหนดตลาดเป้าหมาย การวางแผนการบริหาร

ผลิตภณัฑ ์ราคา การจดัจาํหน่ายและการส่งเสริมการตลาดเพื่อนาํไปใชก้บัธุรกิจต่าง ๆ  
 

3543105 กลยุทธ์การตลาด    3(3-0-6)                

  Marketing Strategies                                     

  ศึกษาความหมาย และความสําคญัของกลยุทธ์การตลาดและการวางแผนกลยุทธ์ การตลาด     

กลยุทธ์เพื่อแสวงหาโอกาสทางการตลาด  กลยุทธ์การแข่งขนั  กลยุทธ์เก่ียวกบัผลิตภณัฑ์  ราคา  การจดั

จาํหน่าย  และการส่งเสริมการตลาด โดยมุ่งเนน้ใหผู้เ้รียนไดแ้นวทาง  เพือ่นาํไปประยกุตก์บัธุรกิจในอนาคต 
 

3561401 การบริหารทรัพยากรมนุษย์ 3(3-0-6) 

 Human Resource Management 

              ศึกษาความเป็นมาและความสําคญัของการบริหารทรัพยากรมนุษย์     หลักการในการ

บริหารทรัพยากรมนุษยท์ั้งปัจจุบนัและอนาคต ขั้นตอนในการบริหารทรัพยากรมนุษย ์  ภารกิจหลกัของงาน

บริหารทรัพยากรมนุษยใ์นองค์การ   เช่น  การวางแผนกาํลงัคน การสรรหา การคดัเลือก การฝึกอบรม การ

พฒันา การประเมินผล ตลอดจนปัจจยัท่ีมีผลกระทบต่อการบริหารทรัพยากรมนุษย ์
 

3561402 ระบบสารสนเทศเพ่ือการบริหารทรัพยากรมนุษย์ 3(3-0-6) 

 Information Systems For Human Resources Management  

  ศึกษาเก่ียวกับความสําคัญชองระบบสารสนเทศ ข้อมูลและสารสนเทศในองค์การ 

โครงสร้างของระบบสารสนเทศเพื่อการบริหารทรัพยากรมนุษย ์เทคโนโลยีสารสนเทศฮาร์ดแวร์   ซอฟแวร์

และเทคโนโลยีในการส่ือสารระบบสารสนเทศ ฐานขอ้มูลสํานกังานอตัโนมติั  ระบบสารสนเทศในองคก์าร

ธุรกิจ ระบบสารสนเทศเพื่อสนบัสนุนการจดัการดา้นการวางแผน การควบคุม การตดัสินใจ การพฒันาระบบ

สารสนเทศดว้ยคอมพิวเตอร์มาใชใ้นการตดัสินใจ 
 

3562303            การจัดการคุณภาพ                                                                               3(3-0-6) 

                          Quality  Management 

 ศึกษาแนวคิดพื้นฐาน นโยบาย วตัถุประสงค์ของการจดัการคุณภาพ การออกแบบ การ

ประเมิน และการควบคุมคุณภาพ  วงจรคุณภาพ  การจดัการตน้ทุน การควบคุมคุณภาพโดยรวม การควบคุม

คุณภาพเชิงสถิติ 
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3562410   มนุษยสัมพนัธ์ในองค์การ     3(3-0-6) 

   Human Relations in Organization 

 การศึกษาลักษณะ  แนวความคิด  ขอบเขตและปัจจยัอนัเป็นพื้นฐานของความสัมพนัธ์

ระหว่างบุคคล คณะและองค์การ หน้าท่ีและความรับผิดชอบต่อสังคม  การติดต่อส่ือสารระหว่างการ

ประสานงาน  หลกัศาสนาท่ีช่วยส่งเสริมมนุษยสัมพนัธ์ 
 

3563202  การจัดการธุรกจิขนาดกลางและขนาดเลก็  3(3-0-6) 

  Small  and Medium Business  Management 

 ศึกษาเก่ียวกบัรูปแบบการประกอบธุรกิจในดา้นต่าง ๆ  และปัญหาท่ีอาจเกิดข้ึนในการประกอบธุรกิจ

ขนาดย่อม  อาทิ  การลงทุน  แหล่งเงินทุน  การจดัการทรัพยากร  การบริหารจดัการ  รวมถึงการให้ความสําคญัต่อ

กฎหมายท่ีเก่ียวขอ้งกบัการประกอบธุรกิจและหน่วยงานของรัฐ  พร้อมทั้งการประเมินผลการปฏิบติังานของธุรกิจดว้ย 
 

3563203  การเป็นผู้ประกอบการ    3(3-0-6) 

  Entrepreneurships 

 ศึกษาลกัษณะและคุณสมบติัของผูป้ระกอบการท่ีดี หลกัทฤษฎีและปฏิบติัของการจดัการ

ธุรกิจของตนเอง แนวทางการจดัตั้งธุรกิจ  การจดัรูปแบบองคก์ร การบริหารบุคลากร การผลิต การตลาด การ

บริหารเงินทุน ผลกระทบของธุรกิจต่อสังคม ส่ิงแวดลอ้ม การเสริมสร้างความคิดสร้างสรรค ์เพื่อเกิดความคิด

ริเร่ิมของตนเอง โดยมีการสอดแทรกจริยธรรม จรรยาบรรณของนกัธุรกิจ 
 

3563304  การจัดการธุรกจิแฟรนไชส์    3(3-0-6) 

  Franchise Management 

 ศึกษาเก่ียวกบัประวติัธุรกิจแฟรนไชส์ทั้งในและต่างประเทศ  ประเภททางธุรกิจแฟรนไชส์  

ขอ้ดีและขอ้เสียทางธุรกิจแฟรนไชส์  กฎเกณฑ์  เง่ือนไข  ขอ้จาํกดัในการทาํธุรกิจแฟรนไชส์  การตลาด  การ

จดัหาสินคา้หรือบริการ   การจดัหาเงินทุน   การวิเคราะห์ความเป็นไปได้ในการทาํธุรกิจแฟรนไชส์   การ

บญัชี  ภาษีธุรกิจและการควบคุมทางการเงิน     คุณสมบติัของผูป้ระกอบธุรกิจแฟรนไชส์  การติดต่อคดัสรร

ธุรกิจเพื่อรับสิทธ์ิแฟรนไชส์ และกระบวนการในการสร้างสรรคโ์อกาสทางธุรกิจโดยผา่นระบบ แฟรนไชส์ 
 

3564201 การจัดการเชิงกลยุทธ์ 3(3-0-6) 

 Strategic  Management 

 ศึกษาแนวคิดการวางแผนและการบริหารเชิงกลยุทธ์ ขอบเขต หน้าท่ี  ลักษณะและ

กระบวนการ การจดัการเชิงกลยุทธ์ การวิเคราะห์สภาพแวดลอ้ม การกาํหนดกลยุทธ์ การดาํเนินกลยุทธ์ และ

การควบคุมกลยทุธ์ขององคก์าร เพือ่ใหอ้งคก์ารสามารถปรับตวัใหท้นักบัการเปล่ียนแปลงของสภาพแวดลอ้ม 

ซ่ึงจะนาํไปสู่การเสริมสร้างศกัยภาพแห่งการแข่งขนั 
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3604506 โปรแกรมสําเร็จรูปสมัยใหม่สําหรับธุรกจิ      3(2-2-5) 

   Modern Business Application Software 

   ศึกษาโปรแกรมสําเร็จรูปสมยัใหม่สําหรับธุรกิจ  ตลอดจนการนาํโปรแกรมเหล่านั้นมาใช้

ให้เหมาะสมกบัลกัษณะ  ชนิด  และขนาดของธุรกิจ  เช่น  โปรแกรม SAP , AS400  ,  Oracle , PeopleSoft 

และ Bean  เป็นตน้  
 

   17.6.2.3 วชิาพืน้ฐานวชิาชีพและวชิาชีพ 
 

4544401 การเตรียมฝึกประสบการณ์วิชาชีพทกัษะพืน้ฐานอาหารและ - (1000) 

   การจัดการอาหาร  

  Preparation  for  Professional Experience in Basic Food Skill and 

  Food Management  

 ฝึกงานทกัษะพื้นฐานด้านการเตรียม การประกอบอาหาร การจดัการ ศึกษาระบบจดัการ

ร้านอาหารและฝึกปฏิบติัในสถานประกอบการดา้นอาหารระดบักลาง  
 

4544402  การฝึกประสบการณ์วชิาชีพทางด้านการจัดการอาหาร   2(180) 

  Field  Experience  in  Food  Management  

  รายวชิาทีส่อบผ่านมาก่อน : 4544401 การเตรียมฝึกประสบการณ์วชิาชีพทกัษะพืน้ฐานอาหารและ       

     การจัดการอาหาร 

 ฝึกปฏิบติังานเก่ียวกบัการประกอบอาหารและการบริการอาหารในสถานประกอบการ และ

ใหมี้การปฐมนิเทศและรายงานสรุปผลการฝึกประสบการณ์วชิาชีพ  
 

4544403  สหกจิศึกษา 6(540) 

  Cooperative  Education 

  รายวชิาทีส่อบผ่านมาก่อน : 4544402 การฝึกประสบการณ์วิชาชีพทางด้านการจัดการอาหาร  

 การจดัการฝึกประสบการณ์วิชาชีพดา้นการจดัการอาหาร ท่ีเนน้การปฏิบติังานจริงในองคก์ร

ผูใ้ชบ้ณัฑิต (Work Based Learning) อยา่งเป็นระบบ  หรือการจดัการศึกษาเชิงบูรณาการกบัการทาํงาน  

เรียนรู้ประสบการณ์จากการปฏิบติังานจริง  เป็นการฝึกการประยกุตใ์ชแ้นวคิด ทฤษฎี และเติมเตม็ระหวา่ง

ความรู้ท่ีไดรั้บจากการเรียนการสอนในหอ้งเรียนและการนาํไปใชใ้นชีวติจริงตามความตอ้งการของตลาด 

แรงงาน 
  

           17.6.3  หมวดวชิาเลือกเสรี 

          ให้เลือกเรียนรายวิชาใดๆ ในหลักสูตรมหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐมโดยไม่ซํ้ ากับ

รายวชิาท่ีเคยเรียนมาแลว้ 
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